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Ementa:

Histdrico e novas tendéncias em bioprocessos/microbiologia industrial; Morfologia e Bioquimica de
procariotos e eucariotos; Fases de um processo microbioldgico genérico; Cinética do crescimento microbiano;
Métodos de contagem de micro-organismos; Metabolismo primario e secundario; Caracteristicas de
microrganismos de interesse industrial; Principais substratos industriais, Rotas metabdlicas de interesse
industrial e ambiental; Processos Fermentativos; Aminoacidos; Antibiéticos; Biotransformacgdes; Pigmentos,
Biotecnologia Alimenticia.

Conteldo programatico:
* Principais produtos e processos microbianos industriais.

¢ Requisitos nutricionais dos micro-organismos com a de meios de cultura, em particular para aplicacdes
industriais.

* Processos de selegdao e manutengdo de biocatalisadores industriais.

* Modelos de Biorreatores.

* Processos de esterilizagao aplicdveis em sistemas de fermentagao.

 Planejamento de experimentos e defini¢do de protocolos de execugdo experimental.
* Cultivo de micro-organismos em culturas descontinuas.

« Rotas metabdlicas de interesse industrial e ambiental.

« Processos Fermentativos.

Objetivos:

* Fornecer aos alunos conhecimentos basicos sobre vdrios bioprocessos industriais, métodos de controle
microbiano industrial, selecdo de micro-organismos de interesse industrial, matérias primas para cultivo
microbiano, processos fermentativos, etapas da producgdo industrial e desenvolvimento de um processo
de fermentacdo alcodlica e fermentac¢do semi-sdlida.

* Trabalhar em equipe e gerir o trabalho de grupo.

e Comunicar oralmente e no formato de escrita cientifica os resultados do seu trabalho.

Metodologia de ensino:

(i) Aulas presenciais expositivas (podendo ser convertida em aula online sincrona em fung¢ao da pandemia):
(ii) Apresentacdo e discussdo do contetdo (semindrios);

(iii) Material e/ou video didaticos do contetdo programatico; e

(iv) Ensino dirigido.

Avaliacdo:
Prova, seminarios ou trabalho escrito ou video




Bibliografia:
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Complementar:
1. BIOQUIMICA de alimentos. 3. ed. ISBN 9788535283624

2. MICROBIOLOGIA de Brock. 14. Porto Alegre ArtMed 2016 recurso online ISBN 9788582712986. 3. PRODUCAQO
agroindustrial: nogdes de processos, tecnologias de fabricagdo de alimentos de origem animal e vegetal e gestdo
industrial. S3o Paulo Erica 2015 1 recurso online ISBN 9788536521701.

4. KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade. Rio de
Janeiro Guanabara Koogan 2011 1 recurso online ISBN 978-85-277-2331-2.

5. PROCESSAMENTO de produtos lacteos: queijos, leites fermentados, bebidas lacteas, sorvete, manteiga, creme
de leite, doce de leite, soro em po e lacteos funcionais. v.3 ISBN 9788535280869

Cronograma: [opcional]




