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24.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital & seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a ¢ do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracao.

24.7. O desatendimento de exigéncias formais néo essenciais nfo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamente do ato, observados os principios da isonomia e
do interesse publico.

24.8. Em cago de divergéncia entre disposices deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compoem o processo, prevalecera as deste Edital.

24.9. O Edital estd disponibilizado, na integra, no enderego  eletrdnico
www.comprasgovernamentais.gov.br, e também poderao ser lidos e/ou obtidos no enderego Rua
Sena Madureira, 1.500, Vila Clementine, S&o Paulo/ SP, 3° Andar Divisdo de Gestédo de Materiais,
nos dias Uteis, no horério das 9h00 horas as 16h00 horas, mesmo enderego e periodo no qual os
autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

24.10. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
24.10.1. ANEXQO | - Termo de Referéncia;
2410.2.  ANEXO ll — Géneros Alimenticios e Porcionamento
24.10.3.  ANEXO Il — instrumento de Medicio de Resultados - IMR
24.104. ANEXO IV - Detalhamento Campus BAIXADA SANTISTA
24.10.5.  ANEXO V - Detalhamento Campus DIADEMA
24.10.6. ANEXQ VI - Detalhamento Campus GUARULHOS
24.10.7. ANEXO Vii - Detalhamento Campus OSASCO
24.10.8. ANEXO VIl - Detalhamento Campus SAO JOSE DOS CAMPOS
24.10.9. ANEXO IX - Detathamento Campus SAC PAULO
24.1010. ANEXO X - Planilha Orgamentaria
24.10.11. ANEXQ Xl — Minuta da Ata de Registro de Precos
24.10.12. ANEXOQ Xl — Minuta de Contrato
24.10.13. ANEXQO Xl ~ Calendario Académico
24.10.14. ANEXO XiV - Histdrico de Consume Por Campi em 2017

Sao Paulo, 27 de junho de 2018.

Georgia Mansour
Pro-Reitora Adjunta de Administraciao
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO ELETRONICO N° 100/2018
PROCESSO N.°: 23089.000786/2018-75
Tipo de Licitagdao: MENOR PRECO

Data e horario de divulgacdo das propostas e inicio da etapa de lances: 11/07/2018 as 09:00 hs
{horario de Brasilia).

Data e horario para envio ou exclusao de propostas: A partir da divulgagao do Edital até as 08:00
hs do dia 11/07/2018 (horario de Brasilia).

Através do site: comprasgovernamentais.gov.br/

Executante: Divisao de Gestao de Materiais da Diretoria Administrativa da Reitoria sito na Rua Sena
Madureira, 1.500, Vila Clamentino, S&o Paulo/ SP. Realizado pelo Pregoeira Sinara Aparecida Farago
de Melo e equipe de apoio, que podem ser contatados por meio do seguinte e-mail:
sinara.farago@unifesp.br ou sinara.unifes miail.com

1. OBJETO

1.1. O objeto desta licitagio € o registro de pregos para fornecimento de refeices incluindo preparo
e distribuigdo nos restaurantes universitarios nos campi da UNIFESP com cessdo administrativa
de uso de areas e instalagdes, conforme as especificidades, quantidades e condigbes de
execucdo constantes neste Edital e seus Anexos.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, & necessério associar
a qualidade do ensino ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cumpra os deveres
relacionados a responsabilidade social, com investimento em assisténcia, a fim de atender as
necessidades basicas de moradia, alimentagéo, salde, esporte, cultura e lazer, transporte, apoio
académico, entre outras condigdes.

A alimentagéo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. Além das
implicagdes fisiologicas, envolve aspectos sociais, psicoldgicos e econdmicos, estamos nos
referindo a uma missao educativa e social de oferecer uma refeigdo nutricionalmente adequada
em termos qualitativos e quantitativos.

Desta maneira, o Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de

uma acéo efetiva, um importante instrumento de satisfagcdo de uma necessidade basica e de real
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func&o académico social, o qual vem de forma completa contribuir para seu meihor desempenha
e formacao integral, bem como, diminuir a evasao escolar.

O Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo basico de qualidade, subsidiando a
alimentac&o dos alunos e servidores, também & um importante espago de convivéncia para os
membros da comunidade universitaria.

Inteiram-se, assim, as agdes de educacéo, formagéo profissional, saude, alimentagdo e lazer,
com vistas ao sucesso escolar.

3. JUSTIFICATIVA PARA AGRUPAMENTO DOS ITENS 1 E 2 (Campus Sédo Paulo e Campus
Diadema)

3.1.

Justificamos ¢ agrupamento dos itens 01 e 02 (Campus S&o Paulo e Campus Diadema)
considerando que s&o os Campi mais proximos geograficamente o que permite que o preparo
das refeicOes transportadas para o Campus Sao Paulo sejam preparadas nas instalagbes das
cozinhas do Campus Diadema, a critério da contratada, o que acarretara economicidade na
contratacdo, além da expectativa de que o ganho em escala pelo quantitativo de refeicées gere
maior economicidade a esta Adminsitragéo. Informamos ainda que o agrupamento nao prejudica
a participag&o de empresas ME/EPP pois o valor total de cada item j& ultrapassa os limites legais
de exclusividade para ME/EPP.

4. DAS INSTALAGCOES E DA CESSAO DE USO DO ESPAGO PUBLICO

41,

A empresa CONTRATADA utilizara da estrutura e instalagbes ja existentes nas unidades dos
campi.

4.2. As adequagdes necessarias para o fornecimento das refeices, tais como, elétrica, hidraulica,

4.3.

4.4.
4.5,

gas e outras, entre elas fornecimento de equipamento, mobilidrios e utensilios, quando aplicavel,
e conforme disposto neste Termo de Referéncia, serfo de responsabilidade da CONTRATADA.
E responsabilidade da CONTRATADA a preservagao e reparcs, quando houver, na infraestrutura,
instalagbes e maquinario pertencentes a Universidade Federal de S&o Paulo disponibilizados
para o funcionamento do restaurante universitario durante a execucao contratual, bem como a
sua manutencio, conservacdo & substifuicdo no caso de inutilizagdo, por bem de mesma
marca/modelo ou superior. Fica sob responsabilidade da CONTRATADA complementar
sempre (ue necessario os equipamentos, mobilidrios ¢ adequar a infraestrutura para o
desenvolvimento das atividades.

E responsabilidade da CONTRATADA a limpeza e conservacao das areas de cessio de uso.

E responsabilidade da CONTRATADA dedetizar os ambientes, objeto do presente edital, de
acordo com a ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, Resolugdo de Diretoria
Colegiada RDC n® 216, de 15 de setembro de 2004,
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4.6. E de responsabilidade da CONTRATADA as adequagdes, relativas a seguranga e higiene dos
ambientes, tais como, telas nas janelas e ralos, cortina de ar e outros de acordo com as
determinagdes da vigilancia sanitaria.

4.7. Pela cessio de uso do espago publico a contratante deve pagar os valores de locagao do
espaco, consumo de agua, energia elétrica e gas, quando houver, conforme especificados
nos anexos.

4.8. Durante os periodos de férias, de acordo com o calenddrio do ano letivo ou conforme
periodo determinado pela Administragao, a contratada pagara pela cessdo do espaco,
incluindo energia elétrica, agua e gas, valor proporcional aos dias em gue houver

fornecimento de refeicio.
4.9. Os valores gue compdem a cessdo de uso, devem ser pagos através GRU até o dia 10 do

més subsequente ao vencido. Caso a data de vencimento (dia 10) coincida com sabados,
domingos e feriados, a GRU poderi ser paga até o proximo dia util.

4.10. A contratada deve enviar o comprovante de pagamento da GRU referente a cesséo de
uso juntamente com a nota fiscal a ser encaminhada para pagamento.

5. DAS DEPENDENCIAS E INSTALAGOES FiSICA

51. A CONTRATADA deve disponibilizar, no inicio do contrato, os eguipamentos e mobiliarios
necessarios para preparo, distribuicéo e higienizagdo.

52 Realizar, 4s suas expensas, as adaptagdes necessarias no local especificado para distribuicao
das refeicdes, conforme projeto aprovado pela contratante.

5.3. Informar @ CONTRATANTE a relagio de equipamentos instalados para uso nasg atividades
operacionais do restaurante/cantina.

5.4. Comunicar a CONTRATANTE sempre que houverem alteragfes (acréscimo/supresséo) de
equipamentes instalados.

5.5. Instalar hidrometro no sistema hidraulico existente nos espagos de cessao de uso,
conforme crientagao da CONTRATANTE.

5.6. Instalar relogio medidor de energia elétrica na rede elétrica existente nos espagos de
cessio de uso, conforme orientagido da CONTRATANTE.

5.7. Instalar registro para medigio de gas na rede de gas existente nos espacos de cessao de
uso, conforme orientagéo da CONTRATANTE.

5.8. A CONTRATADA deve dedetizar os ambientes objeto da cessdo de uso do presente edital, de
acordo com a ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, Resolugédo de Diretoria
Colegiada RDC n® 216, de 15 de setembro de 2004.
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5.9. A CONTRATADA é responsavel pela manutencéo predial, preventiva e corretiva das instalagtes
fisicas do espago locado, tanto em termos de manutencéo interna, tais como, troca de lampadas,
telas, vedages, limpeza da caixa de gordura e coifas de exaustao, troca de filiros de agua,
aparelhos de ar-condicionado, solucionar vazamentos, executar desentupimento de canos, entre
outros existentes no espacgo da cessio de uso.

5.10. Finde o contrato, por qualquer que seja a motiva¢éo, a empresa contratada devera retirar
todos os utensilios e equipamentos pertencentes a ela, no prazo maximo de 48h (quarenta e cito)
horas corridas a contar da data de encerramento dé contrato.

5.11. Os utensilios/equipamentos/mobilidrios néo retirados de acordo com a clausula 5.10 seréo
incorporados @0 patriménio da Universidade ou destinados a instituicdes ptiblicas sem fins
lucrativos em carater de doag&o.

5.12. Os equipamentos e utensilios pertencentes a CONTRATANTE, bem como as estruturas
e espaco utilizados no periodo contratual, ao final do contrato, devem ser entregues em pleno
funcionamento e em perfeito estado de conservacao.

DA EQUIPE DE TRABALHO

©.1. Dispor e manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a
atender o cumprimento das obrigacdes assumidas. Para o célculo do ndmero de nutricionistas
devero ser utilizados os parametros estabelecidos na Resoluggo CFN n°380/2005. Os
nutricionistas deverao, obrigatoriamente, possuir registro no CRN-3.

6.2. Manter o pessoal em condi¢cSes de saude compativel com suas atividades, realizando, as suas
expensas, exames periodicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as normas
vigentes;

6.3. Apresentar & CONTRATANTE, guando solicitados, os laudos dos exames de satide de seus
empregados envolvidos na prestacéo dos servicos objeto do contrato;

6.4. Manter os empregados dentro de padrio de higiene recomendado pela legislagdo vigente,
fornecendo uniformes e equipamentos de protegdo individual especificos para o desempenho das
fungbes. A higiene pessoal dos funciondrios deverd ser supervisionada diariamente pela
CONTRATADA.

8.5. Manter profissional responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata substituicéo
do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos,
conforme previsto na Lei 8.666/93 e Resolugio CFN n® 204/98;

6.6. Promover treinamenios periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho,

por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos
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e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas
culinérias e, obrigatoriamente, a prevengio de acidentes de trabalho e combate a incéndio;

6.7. Todas as pessoas portadoras de doengas transmissiveis, bem como aquelas afetadas por
dermatoses exsudativas ou esfoliativas, apresentarem manifestacbes febris ou cuténeas,
principalmente supuragéo na pele, corrimento nasal, supuracao ocular e infecgéo respiratéria nao
poderéio manipular, transformar, beneficiar, acondicionar e/ou distribuir alimentos, nem exercer
outras atividades que cologuem em risco a salde dos consumidores.

6.8. As pessoas que manipularem alimentos nZo poderdo praticar ou possuir habitos ou condigbes
capazes de prejudicar a limpeza, a sanidade dos alimentos, a higiene do estabelecimento e a
salde dos consumidores.

6.9. A CONTRATADA deve adotar as seguintes praticas:

6.9.1.quando no recinto de trabalho, deverao fazer uso de vestuario adequado;

8.9.2.quando envelvidas na elaboragao, preparagéo ou fracionamento de alimentos, deveréo fazer
uso de gorro ou outro acessdrio que cubra os cabelos;

6.9.3.quando contatarem diretamente com os alimentos, deverao ter as unhas curtas e os cabelos
e a barba aparados e protegidos;

6.9.4.0s alimentos devem ser manipulados através de utensilios apropriados,

6.9.5.a0 empregado caixa incumbido de receber moeda/papel-moeda e/ou manusear méaguina
eletrbnica ndc podera ter contato com os alimentos.

6.10. A empresa devera apresentar planos de treinamento para os funcionarios, a fim de
capacita-los para o atendimento, manipulag&o, higiene pessoal, controle de temperatura, coleta
de amostras etc., atendendo assim as normas da Vigilancia Sanitaria, bem como as disposicoes
contidas neste Edital.

6.11. E obrigatéria a presenca de nutricionista nas dependéncias do RU durante todo o periodo
de funcicnamento do estabelecimento, substiuindo-o se necessario por outro profissional da
mesma farmagao.

6.12. A empresa devera manter equipe suficiente para atender os usuarios quanto aos
processos de venda e chekin das refeigbes.

DO CONTROLE DE QUALIDADE E DE PRODUCAO DA ALIMENTAGAO

7.1. Utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o registro no Ministerio
da Salde e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos com alterages de
caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade;

7.2. Estocar os géneros e materiais necessarios & execugdo dos servicos em recintos proprios,
obedecendo, no gue couber, a Portaria CVS-5/2013;
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7.3. Armazenar os géneros e produtos alimenticios adequadamente de maneira a n3o serem
misturados com produtos de limpeza, descartaveis e similares e de forma a garantir as condicSes
ideais de consumo;

7.4. Manter o estoque minimo de géneros e materiais em compatibilidade com as quantidades
necessarias para atendimento, devendo estar previsto estogue emergencial de produtos nZo
pereciveis destinados & substituicgo, e eventuais falhas no fornecimento regular de géneros;

7.5. O balc&o térmice deve ter cubas na dimensao do equipamento, estar sempre limpo e abastecido
com agua tratada trocada diariamente. A temperatura deve ser mantida entre 80°C e 90°C.

7.6. Os alimentos prontos e os alimentos pereciveis expostos para consumo ou em espera para
distribuicéo devem permanecer protegidos de contaminagdes e seguir os parametros de
temperatura;

7.6.1.Alimentos quentes
7.6.1.1. Manter temperatura superior a 60°C, por no maximo 6 horas
7.6.2.Alimentos frios que dependem somente da temperatura para a sua conservagio
7.6.2.1. Até 10°C, por no maximo 4 horas

7.7. Coletar diariamente amostras da alimentagdo preparada, que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada
pelo prazo de 72 (setenta & duas) horas para eventuais analises laboratoriais microbiolagicas;

7.8. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou contaminagéo dos
alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando-
se amostras para analises microbioldgicas dos alimentos;

7.9. Desprezar, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser reaproveitados somente os
alimentos que nao foram manipulados, observadas as exigéncias do item 15 da Portaria
2535/2003-SMS.G;

7.10. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo
do servigo, pelo metodo AP.P.C.C. (Avaliagio dos Perigos em Pontos Criticos de Controle);

7.11. Realizar o controle higiénico sanitério dos alimentos, em todas as suas etapas;

712, Observar os critérios de higienizag@o durante o pré-preparo dos alimentos, ressaltando
gue vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfecg&o com solugdo clorada, de acordo
com as normas vigentes;

7.13. Utilizar-se de utensilios e/ou maos protegidas com luvas descartaveis para manipulacao
dos alimentos prontos, ressaltando que o uso de luvas nao implica na eliminacéo do processo de
higienizac&o e assepsia das méos;

7.14. Supervisionar, nas etapas de transporie, distribuicdo e porcionamento, qualidade, a

conservacio e condigdes de temperatura & a aceitacio das refeigbes fornecidas;
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7.15. Deixar disponivel no refeitéric sistema por meio de instrumento manual ou informatizado,
pesquisa de satisfagdo, com o objetivo de mensurar a aceitagdo do cardépio/preparagbes
servidas, e no caso de aceitacso inferior a 70% (setenta por cento) por parte dos usudrios, a
preparagéo devera ser excluida dos cardépios futuros.

8. DA HIGIENIZAGAO

8.1. A higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensiiios envolvidos na prestacéo
do servico sera de responsabilidade da Contratada, e devera ser executada observadas as
normas da Portaria C.V.S. n® 5/13, de 19/4/2013;

8.2. A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser supervisionadas
diariamente pela Contratada;

8.3. Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparac@o dos alimentos, rigorosamente
higienizados, antes e apds sua utilizagdo, com uso de produtos registrados no Ministério da
Saude;

8.4. Proceder a higienizacéo e desinfeccao dos coletores de residuos, pisos, ralos, paredes, janelas,
inclusive area externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das suas dependéncias
vinculadas ao servigo, observadas as normas sanitérias vigentes e boas praticas;

8.5. Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos pela Contratada, quantas vezes se fizerem
necessarias, acondicionados em sacos plasticos reforcados nas cores recomendadas petla
legislacéo vigente, e transportados até o local indicado pelo Contratante para o destino final;

8.6. O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou
empresa qualificada e devidamente habilitada nos termos da Portaria CVS 8/2000, cuja aplicagéo
de produtos s6 deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de preveng&o nas
instalagbes, insumos e alimentos, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da
Salde;

8.7. Os funcionarios deverdo higienizar as maos adotando iécnicas e produtos de assepsia de Acordo
com a Cartilha sobre Boas Praticas para Servigos de Alimentacao, publicada pela ANVISA, para
o cumprimento das regras da Resoluggo n° 2186, de 15 de setembro de 2004, que dispbe sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;

9. DA RESPONSABILIDADE CIVIL

9.1. A CONTRATADA reconhece gue & a Unica e exclusiva responsavel por danos ou prejuizos que
vier a causar 2 UNIFESP, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucéo
do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servigo,
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correndo as suas expensas, sem quaisquer énus para a UNIFESP, ressarcimento ou
indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam causar.

10. DA ORGANIZAGAO DO LOCAL DE PREPARO/DISTRIBUICAQ

10.1. O local destinado & producdo, fabricagdo, preparo beneficiamento, manipulagéo,
acondicionamento, armazenamento, depdsito ou venda de alimentos, devers possuir:

10.1.1. Recipientes acondicionadores de materiais descartados devem possuir tampa.

10.1.2. Recipientes acondicionadores de dleo devem possuir tampa e identificacao;

10.1.3. Vasilhames apropriados para preparo, uso e transporte de alimentos:

10.1.4. Equipamentos para desinfecgfo de toalhas, copos, xicaras e demais utensilios similares
utilizados para o preparo e consumo dos alimentos;

10.1.5. Cémaras, balcbes frigorificos ou geladeiras de capacidade proporcional & demanda para
conservagao dos géneros alimenticios. Os equipamentos devem estar em perfeito estado de
conservagio e funcionamente;

10.1.6. Armarios com portas;

10.1.7. Limpeza, higienizagéo e conservacdo geral de acordo com as normas da Vigilancia
Sanitaria;

10.2. Nos locais onde se fabricam, preparam, beneficiam, acondicionam e comercializam
alimentos & proibido:

10.2.1. Ter em depdsito substancias nocivas & salide ou que possam servir para alterar, fraudar
ou falsificar alimentos;

10.2.2. Fumar,

10.2.3. Ter produtos, utensilios ou maquindrios alheios as atividades;

10.2.4. Usar pratos, copos, talheres e demais utensilios guebrados, rachados, lascados ou
defeituosos;

10.2.5. Manter os cabelos soltos;

11. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS ESPECIFICAS

11.1. A contratada, além de atender as disposi¢gbes de sua competéncia estabelecidas na Lei
Federal no12.305, de 02/08/2010, quanto & producdo, acondicionamento e destinago final de
residuos solidos promovendo o desenvolvimento sustentavel, especialmente nos termos da Lei
n°® 12.300 de 16 de margo de 2006, que institui a politica estadual de residuos sdlidos,
regulamentada pelo Decreto n® 54.645, de agosto de 2009; cumulada com a Lei n® 13.798, de 9
de novembro de 2009, que implementou a Politica Estadual de Mudzancas Climaticas — PEMC,
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regulamentada pelo Decreto n® 55.947, de 24 de junho de 2010; e a Lei n® 14.470, de 22 de junho
de 2011, acerca da separagdo e destinagdo final de residuos reciclaveis descartados pelos
érgaos e entidades da administragao plblica estadual naquilo que sejam aplicaveis a execugao
especifica da atividade, devera observar:

11.1.1. USO RACIONAL DA AGUA
11.1.1.1. Colaborar com as medidas de redugdo de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de
empregados da Contratada, esperadas com essas medidas;
11.1.1.2.  Manter critérios especiais e privilegiados para aguisicéo e uso de equipamentos
e complementos que promovam a redugdo do consumo de dgua, em atendimento as
disposicoes contidas no Decreto Estadual n® 48.138, de 07/10/03;
11.1.1.3. identificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua
11.4.1.4.  Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser
treinados e orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os empregados sobre atitudes preventivas.
11.1.1.4.1. Estio proibidas as seguintes agSes/atitudes:
11.1.1.4.1.1. Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com &gua,
durante sua lavagem, ficando a torneira aberta durante o tempo todo,
quando da lavagem das folhas/legumes uma & uma;
11.1.1.4.1.2. Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua
e sem empregado naguele ponto de uso;
11.1.1.4.1.3. Executar operagbes de lavar e de descascar batatas
simultaneamente, mantendo a torneira aberta enquanto executa a segunda
tarefa (descascar),
11.1.1.4.1.4. Limpar aves e carnes numa vasitha cheia de dgua & mantendo a
torneira jorrando sobre a vasitha;
11.1.1.4.1.5. Encher a vasilha de agua completamente ao executar impeza no
interior de vasilhame;
11.1.1.4.1.6. Interromper algum servigo, para fumar, conversar ou por outro
motivo, mantendo a torneira aberta;
11.1.1.4.1.7. Realizar descongelamento de polpas de frutas com a tomeira
aberta por longo periodo, diretamente sobre as embalagens;
11.1.1.4.1.8. Deixar carnes salgadas, 24 (vinte e quatro) horas dentro de uma
cuba, com a torneira aberta para retirada do sal;
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11.1.1.4.1.9. Retirar as crostas dos paneldes/caldeirdes enchendo de agua até
a borda,
11.1.1.4.1.10. Deven ser adotados procedimentos corretos com o uso

adequado da agua, utilizando com economia/sem desperdicio e sem deixar
de garantir a adequada higienizagdc do ambiente, dos alimentos e
utensilios, bem como dos empregados.
11.1.1.4.2. Lavagem de folhas e legumes:

11.1.1.4.21. Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes
estragadas, sempre com a torneira fechada ou iniciar a lavagem quando,
no caso de verduras, todo o Iote estiver desfolhado;

1111422 Lavar em &gua corrente escorrendo os residuos;

11.1.1.4.2.3. Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo,
imergindo os alimentos em solugéo clorada a 200 PPM por 20 minutos. (1
colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua potavel -
min. 100 e méx. 250 PPM);

11.1.1.4.2.4. Monitorar a concentracdo de cloro. Nac deve estar inferior a 100
PPM;

11.1.1.4.25, Monitorar a turvag@o da solugéo e a presenca de residuos;

11.1.1.4.2.6. Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua

potavel ou em solugio de agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para
1 litro de adgua potavel);

11.1.1.4.2.7. Picar, quando necessario, observando rigorosamente as
condighes de higiene (mao, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos
desinfetados).

11.1.1.4.3. Manter & torneira fechada quando:
11.4.1.4.31. Desfolhar verduras e hortalicas;
11.1.1.4.32, Descascar legumes e frutas;
11.1.1.4.3.3. Cortar carnes, aves, peixes, etc.;
11.1.1.4.3.4. Limpar os utensilios: panelbes, bandejas etc.;
11.1.1.4.3.5. Quandao interromper o trabalho, por qualquer motivo.
11.1.1.4.4, QOutras préaticas:
11.1.1.4.4.1. Adotar redutores de vaz&@o em torneiras (arejadeores), pois sdo

dispositivos que contribuem para a economia de agua, em torno de 25%;
11.1.1.442, Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que
aumentam a area de contato dos legumes, frutas e, principalmente, das

falhosas, diminuindo assim o desperdicio;
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11.1.1.4.4.3. NZo encher os utensilios de &gua para ensaboar, usar pouca
agua e somente a quantia necessaria de detergente;
11.1.1.4.4.4. Nao utilizar agua para descongelar alimentos;
11.1.1.4.4.5. Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula
para remo¢ao da crosta ¢ escova nao abrasiva;

11.1.1.4.4.6. Jogar os restos no lixo.

11.1.2. EFICIENCIA ENERGETICA

11.1.2.1. A aquisicio de equipamentos consumidores de energia deverd ser realizada de
modo que o bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob ¢ ponto de vista
de eficiéncia energética (artigo 8° do Decreto Estadual n® 45.765, de 20/04/2001);

11.1.2.2. Devem ser verificados na aquisicao dos equipamentos, quando possivel, o selo
PROCEL - Programa Nacional de Conservagéo de Energia Elétrica e o selo INMETRO
— Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagao e Qualidade Industrial;

11.1.2.3. Toda instalagio (elétrica, gas, vapor efc.) realizada nas dependéncias do
Contratante deve seguir as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia,
Normalizagdo e Qualidade Industrial e os padrdes internos estabelecidos para seu
adequado funcionamento;

14.1.2.4. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracao. A formaco
de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizaggo de
combustivel de ma qualidade;

11.1.2.6. Verificar, para que haja boa dissipacdo de calor & economia de energia elétrica,
ventilagio no local de instalagdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema
de refrigeracao;

11.1.26. Vertificar o local da instalacéo dos sistemas de aguecimenta para que correntes
de ar ndo apaguem as chamas;

111.27. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio de produtos €
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugéo de consumo;

11.1.2.8. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as fuzes
necessarias;

11.4.2.9. Comunicar ao Controlador sobre eguipamentos com mau funcionamento ou
danificados como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores
de luminarias & mau funcionamento de instalagdes energizadas;

11.1.2.10. Sugerir, ao Contratante ou diretamente a Comiss&o Interna de Racionalizagéo do

Uso de Energia (CIRE), locais e medidas que tenham a possibilidade de redugéo do
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consumo de energia, tais como: desiigamento de sistemas de iluminacéo, instalagéo
de interruptores, instalagio de sensores de presenca, rebaixamento de lumindrias etc.;

11.1.2.11.  Realizar verificacdes e, se for o caso, manuten¢ées periodicas nos seus aparelhos
elétricos, extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

11.1.2.12. Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes & reducéo do
consumo de energia fornecidas pelo Contratante;

11.1.2.13. A Contratada deve desenvolver junto a seus empregados programas de
racionalizacdo do uso de energia.

11.1.3. REDUCAO DE PRODUCAO DE RESIDUOS ALIMENTARES E MELHOR
APROVEITAMENTO DOS ALIMENTCS

11.1.3.1. A Nutricionista da Contratada, sempre que possivel, devera adequar na
formulagéo dos Cardépios a pratica de reutilizacdo de partes n&o convencionais de
alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade
da alimentac&o e reduzindo a produgio de residucs alimentares;

11.1.3.2. A Nutricionista da Contratada devera evitar desperdicios de géneros alimenticios,
que podem ser aplicados na formulagdo de refeicdes que utilizam partes nao
convencionais de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais diarias
recomendadas;

11.1.3.3.  Naformulag&o do cardapio didrio, observada a sazonalidade de alguns alimentos,
devera ser observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros
alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/guarnicdes, e
sobremesas;

11.1.3.4. A Nutricionista da Contratada se obriga a visitar o site www.codeagro.sp.gov.br,
da "CODEAGRO - Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agronegécios” da
Secretaria da Agricultura e Abastecimento do Governo do Estado de Sdo Paulo, para
obter receitas desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servigo de
Orientag&o ao Consumidor constantes do encarte "Diga nédo ao desperdicio";

11.1.3.5. Enriquecer os Cardapios com as ideias de n3o desperdicio de géneros
alimenticios, observando a manutengio da equivaléncia minima de necessidades
nutricionais diarias recomendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo
produciio e destinacio de residuos alimentares, aumentandoe o nutrimento das
refeicdes, reduzindo os custes eic.;

11.1.3.6. A Nutricionista da Contratada devera procurar estabelecer diariamente consumos
das partes ndo convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios;
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111.3.7. A Nutricionista da Contratada devera privilegiar, quando da confecg@o dos
cardapios, os produtos alimenticios préprios da epoca, levando em conta a
sazonalidade dos insumos, devendo ainda submeter ao Contratante a aprovagéo de
tais substituigbes,
11.1.3.8. As refeicdes que utilizam partes néo convencionais de alimentos dever&o compor
os cardapios submetidos & apreciag&o do Contratante, para sua anuéncia e aprovagio,
com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagao;
11.1.3.9. Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados s&o indispensaveis na hora do
preparo de hortalicas e frutas, como por exemplo:
11.1.3.9.1. Lave bem as hortaligas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de
verduras, lave folha por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;
11.1.3.9.2. Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com agua e cloro.
Para o preparo de agua com cloro utilize 1 colher (sopa) de hipoclorito de sodio
a 2,5% para cada litro de agua. Deixe as hortalicas e frutas nesta agua por 30

minutos;
11.1.3.9.2.1. Importante : Nunca as deixe de molho depois de cortadas ou
descascadas;
11.1.3.9.3. Ao descascé-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel,

cozinhe hortaligas ou frutas com casca, de preferéncia inteiras;

11.1.3.94. Nzo as corte com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes
de serem utilizadas;

11.1.3.9.5. Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que fiquem macias,
em pouca agua até abrir fervura ou simplesmente refogue-as;

11.1.3.9.6. Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como
repolho, couve-flor e brocolis, bem como suas folhas e talos.

11.1.4. PROGRAMA DE COLETA SELETIVA DE RESIDUOS SOLIDOS

11.1.4.4. Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa
interno de separagao de residuos sdélidos, caso ja implantados nas areas do
Contratante, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente
identificadas;

111.4.2. Quando implantado, pelo Contratante, o Programa de Coleta Seletiva de
Residuos Sdlidos devera cbservar as seguintes regras:

11.1.42.1. MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

11.1.4.2.1.1. S30 todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de

reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de
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banheiro; papel higiénico; lengo de papel e; outros como: ceramicas, pratos,
vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e
ciscos - gque deverfio ser segregados e acondicionados separadamente
para destinagdo adequada; acrllico; lampadas fluorescentes — sZo
acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou
parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiguetas adesivas: copos
descartdveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - séo
acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.
11.1.4.2.2. MATERIAIS RECICLAVEIS
11.1.4221. Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a
padronizagao internacional para a identificag@o, por cores, nos recipientes
coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELQ para metal,
VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo nao reciclavel).
11.1.4.2.2.2. Deverao ser disponibilizados recipientes adequados para a coleta
seletiva:
11.1.4.2.2.2.1. vidro (recipiente verde)
11.1.4.2.2.2.2. plastico (recipiente vermelho)
11.1.4.2.2.2.3. papéis secos (recipiente azul)
11.1.4.2.2.2.4. metais (recipiente amarelo)
11.1.4.2.2.3. Quando implantadas pelo Contratante operages de
compostagem/fabrica¢éo de adubo organico, a Coniratada devera separar
os residuos organicos (residuos alimentares) e encaminha-los
posteriormente para as referidas operagdes, de modo a evitar a sua
disposicdo em aterro sanitario.
11.1.4.2.2.4. Otimizar a utilizac&o dos sacos de lixo cujo fornecimento & de sua
responsabilidade, adequando sua disponibilizacée quanto a capacidade e
necessidade, esgotando dentro do bom sensc e da razoabilidade o seu
volume Util de acondicionamento, objetivando a reducéo da destinagao de

residuos soélidos.

11.1.4.2.3. PRODUTOS BIODEGRADAVEIS
11.1.4.2.3.1. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicac e uso de
produtos biodegradaveis;
11.1.4.2.32. Utilizar racionalmente o©os saneantes domissanitarios cuja
aplicac&o nos servicos devera observar regra basilar de menor toxidade,
livre de corantes e reduc@o drastica de hipoclorito de sdédio;

)
[

Rua Sena Madureira, 1.500 - CEP: 04021-001 - Sao Paulo - SP
Email: sinara.farago@unifesp.br ou sinara.unifespf@email.com




SERVICO PUBLICO FEDERAL
Universidade Federal de Séo Paulo

CUNIFESP
FOG EARA
IR X TT|EEENNN

Reitoria T a1 o7 40 T
Elaborado a partir do Edital da Consultoria Juridica
no Estado de 530 Paulo- AGU-CJU/SP - SRP Processo n° 23089.0007856/2018-75

Pregio Eletrdnico para Compra — HabilitagZo
Completa ¢ Ampla Participagio
11.1.4.2.3.3. Manter critérios de qualificagio de fornecedores levando em
consideracdo as agies ambientais por estes realizadas;
11.1.4.2.3.4. Observar, rigorosamente, quando da aplicagéo e/ou manipula¢io
de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao atendimento das
prescrigbes do artigo 44, da Lei no 6.360 de 23 de setembro de 1976 e do
Decreto Federal n® 8.077, de 14 de agosto de 2013, as prescricdes da
Resolugdo Normativa n® 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de
controle e fiscalizagBo por parte das autoridades sanitarias e do
Contratante, séo ¢s Anexos da referida Resolugdo: ANEXO | — Lista
das substancias permitidas na  Elaboracdo de Detergentes e demais
Produtos Destinados a Aplicag@o em objetos inanimados e
ambientes; ANEXO |l — Lista das substancias permitidas somente para
enfrarem nas composicdes de detergentes profissionais, ANEXO il —
Especificagbes e ANEXO IV - Frases de Adverténcias para Detergentes e
seus Congéneres;
11.1.4.2.3.5. Recomenda-se que a Contratada utilize produtos detergentes de
baixas concentragdes e baixos teores de fosfato.

11.1.5. CONTROLE DE POLUICAQ SONORA
11.1.5.1. Para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a
necessidade de Selo Ruido, como forma de indicag@o do nivel de poténcia scnora,
medido em decibel! - dB(A), conforme Resolucdo CONAMA n° 020, de 07 de dezembro
de 1994, em face de o ruido excessivo causar prejuizo a salde fisica e mental,
afetande particularmente a audicdo; a utilizacdo de tecnologias adequadas e
conhecidas permite atender &s necessidades de redugio de niveis de ruido.

11.1.6. DESTINACAO FINAL DE RESIDUOS DE OLEOS UTILIZADOS EM FRITURAS E
COCGOES

11.1.6.1. Em conformidade com a Lei Estadual n® 12.047, de 12.9.2005 e objetivando

minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de oleo

comestivel, diretamente na rede de esgotos, a Contratada devera implantar e manter

programas veltados a reciclagem de dlec comestivel, tais como destinagéo a entidades

efou organizagdes assistenciais que comprovadamente efetivem o reaproveitamento

do éleo para a produgzo de sabo, etc.

12. DA FISCALIZACAQ DO OBJETO
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12.1. Sera indicado pela contratante Servidor que atuard na Gestao e Fiscalizagao do contrato.

12.2. O fiscal executara a fiscalizago na vigéncia do contrato, registrando todas as ocorréncias
¢ as deficiéncias verificadas em relatério, cuja copia sera encaminhada a contratada, objetivando
a imediata corregao das irregularidades apontadas.

12.3. A fiscalizagdo do contrato, mediante registros do sistema, emitird mensalmente relatérios
contendo os quantitativos mensais das refeicdes subsidiadas aos estudanies. O relatério serg
enviado a Contratada para a emissdo da correspondente nota fiscal/fatura, a ser paga pela
Unifesp.

13. DO PAGAMENTO

13.1. O pagamento referente & preparacdo e distribuicdo das REFEIGOES sera realizado,
conforme quadro abaixo.

R$2,50{ dois reais e|R$3,50 (trés reais e|Valor total da
usuario cinquenta centavos)|cinquenta centavos)|refeicéo

Valor pago pelo

sohre o valor total da|sobre o valor total da
refeigéo. refeigao.

Valor subsidiado | Diferenca entre o valor | Diferencga entre o valor| Nao ha subsidio
pela UNIFESP pago pelo aluno de|pago pele aluno de
| graduacdo e o valoripdés graduagédo e o
total da refei¢io. valor total da refei¢ao.

13.2. A CONTRATANTE podera subsidiar refeigfes aos seus alunos e cutros eventuais
beneficiarios, de acordo com politica a ser estabelecida internamente pela Pré-Reitoria de
Assuntos Estudantis - PRAE .

13.3. Os Valores pagos pelos alunos de graduacdo e pds-graduacao, poderdo ser alterados,
ajustados, caso ocorra alteragdo na politica a ser estabelecida pela Pro-Reitoria de Assuntos

Estudantis.
13.4. Sempre que houver funcionamento do restaurante universitario dever&o ser fornecidas

refeicdes de acordo com a politica estabelecida pela PRAE.
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13.5. 0O pagamento referente as refeigcdes dos usudrios, tais como, servidores, terceirizados,
autorizados e outros sera feito exclusivamente pelo préprio consumidor, no valor total da refeigéo,
mediante cobranga diretamente aos usuarios efetuada pela CONTRATADA no momenta da
refeicdo.

13.8. A cobranga aco usudrio serd feita pela CONTRATADA, utilizando-se de sistema
informatizado fornecido pela CONTRATANTE, sendo gque os instrumentos de cobranga e controle
serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

13.7. A critério da CONTRATADA podera disponibilizar maquina para pagamento das refeigées
através de cartdes de débito.

13.8. Para o valor cobrado dos usuarios, a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal diretamente
para 0s mesmos, nos termos da legislagéo vigente.

13.9. A Universidade Federal de S&o Paulo — UNIFESP, no ambito do Programa de Assisténcia
Estudantil, pagaré a contratada no quantitativo, limite e parcela contributiva previamente definida,
por crédito em conta bancaria, apds cada entrega mensal, no prazo de até 30 dias, contados a
partir da data de ateste do documento fiscal da empresa (Noia Fiscal/Fatura discriminativa, em
02 (duas) vias), devidamente pelo Gestor / Fiscal do contrato, parcela referente ac subsidio
destinado aos alunos autorizados.

13.10. E de responsabilidade da CONTRATADA registrar o fornecimento das refeigbes
servidas de acordo com as orientagdes da CONTRATANTE que disponibilizara sistema e
equipamentos de informatica para registro.

13.10.1. Havendc indisponibilidade do sistema, por quaisquer motivos, a
CONTRATADA devera efetuar registro das refeicdes conforme orientagdo do
fiscal/gestor do contrato.

13.11. Para execuciio do pagamento, a empresa devera emitir Nota Fiscal de Venda atinente
apenas ao valor subsidiado pela UNIFESP (diferenca entre o valor total da refeigio e o valor pago
pelo beneficiario}, na nota fiscal devem estar discriminadas as refeicdes por tipo de subsidio.
Deve ser entregue documento em duas vias, ndo pode apresentar rasuras, deve ser legivel em
nome da Universidade Federal de Sao Paulo - UNIFESP, CNPJ n® 60.453.032/0001-74, o nome
do Banco, Numero da Agéncia & Conta Corrente.

13.12. Caso a empresa seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos
Contribuicies das Microempresas & Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES NACIONAL OU
SUPER SIMPLES devera apresentar a nota fiscal, com a devida comprovacéo, a fim de evitar a
retencéo na fonte dos tributos e contribuigdes, conforme legislagdo em vigor.

13.13. Havendo erro na nota fiscal cu circunstancia que impega a liquidag@o da despesa, ela serd
devolvida a2 empresa, e ¢ pagamento ficaré pendente até gue sejam providenciadas as medidas

saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a regularizagaéo da
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situagdo ou reapresentacdo do documento fiscal nao acarretando qualquer 6nus para a
Universidade Federal de S&0 Paulo - UNIFESP.

13.14, Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deveréo ser comunicadas & Universidade
Federal de Sgo Paulo - UNIFESP, por meio de Carta, ficando sob Inteira responsabilidade da
empresa os prejuizos decorrentes de pagamentos incorretos ou falta de pagamento devido a
auséncia de informacéo.

13.15. Os pagamentos a contratada serao realizados apos a comprovagdo pagamento da cessio
administrativa de uso, incluindo energia elétrica, 4gua e gés, a comprovacgéo de regularidade da
empresa junto ao Sisterna de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, por meio de
consulta on-fine feita pela Universidade Federal de S3o Paulo - UNIFESP ou mediante a
apresentacao da documentaco obrigatdria {Receita Federal, FGTS e INSS, além da Certidao
Negativa de Débitos Trabalhistas), devidamente atualizadas.

13.16. Na nota fiscal emitida, quando for o caso, deve estar discriminado o valor dos impostos
devidos sobre o valor total das refeicdes fornecidas.

14. DAS CONDIGCOES COMPLEMENTARES

14.1. A alimentagdo fornecida devera ser adequada do ponto de vista nutricional e estar em
condig&o higiénico-sanitaria adequada, conforme legislagdes vigentes;

14.2. O fornecimento das refeicdes devers estar sob a responsabilidade técnica de profissional
nutricionista legaimente habilitado com experiéncia comprovada, cujas funcées abrangem o
desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas, inerentes ao servigo de nutrigdo.
Supervisionando o desenvolvimento das atividades por parte da equipe de trabalho de acordo
com os procedimentos estabelecidos.

14.3. O fornecimento das refeicfes deve atender a legislagao vigente, relacionadas nos subitens
de 14.3.1 até 14.3.13, e demais que passar a vigorar durante o contrato.

14.3.1. Guia de boas praticas nutricionais ~ Restaurantes Coletivos — Anvisa. Brasilia, junho de
2014,

14.3.2. Ministério da Saulde. Secretaria de Vigildncia Sanitaria. Portaria 1428, de 26/11/93.
Ementa: Regulamento Técnico sobre Inspegao Sanitaria, Boas Praticas de Produg&o efou
Prestacéo de Servigos e Padrao de ldentidade e Qualidade na area de alimentos;

14.3.3. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugcéo RDC n. 275, de
21/10/02. Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados
aos estabelecimentos de Alimentos e a lista de Verificagao das Boas Praticas de Fabricacio
em Estabelecimentos produtores de alimentos. Brasilia, DF. DOU de 23/1 0/2002;
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14.3.4. Ministério de Salde. Agéncia Nacional de Vigitancia Sanitaria. Resolugéo RDC . 216, de
15 de Setembro de 2004. Dispde sobre regutamento Técnico de Boas Praticas para Servigos
de Alimentagao. Brasilia, DF. DOU de 16/06/2004;

14.3.5. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RDC 218 de 29/07/2005.
Dispde sobre o regulamento Técnico de Procedimentos para Manipulagao de Alimentos &
Bebidas Preparados com Vegetais.

14.3.6. Secretaria de Estado da Saude. Centro de Vigilancia Sanitaria. Portaria CVS 5, de
09/04/2013. Regulamento Técnico sobre os Parametros e Criterios para o Controle
Higiénico-sanitario em Estabelecimentos de Alimentos. S&o Paulo-SP. D.O.E de 19/04/2013;

14.3.7. Secretaria de Estado da Saude. Centro de Vigiléncia Sanitéria. Portaria CVS 18 de
9/9/2008. DOU de 11/09/2008.

14.3.8. Secretaria de Estado da Salde. Centro de Vigilancia Sanitaria. Portaria CVC-15 de
07/11/91. Normatizac&o para transporte, por veiculos, de alimentos para consumo humano,
publicada no D.O.E. de 08/11/1991.

14.3.9. Secretaria de Estado da Salde. Centro de Vigilancia Sanitaria. Portaria 20 de 29/11/91.
Altera a redagéo do item 6 do artigo 1° da Portaria CVS 15 de 07/11/91, sobre a identificacao
dos veiculos de transporte de alimentos pereciveis. S&0 Paulo-SP. DOE de 29/11/1891.

14.3.10. Decreto n 43.339 de 21/07/1998. Dispde sobre a aquisicao, utilizagdo e o controle
de géneros de produtos alimenticios. Secretaria de Estado de Governoe Gestao Estrategica.
DCE de 21/07/88;

14.3.11. Resolucéo SGGE n. 45 de 28/08/2002, que define relagéo de géneros & produtos
alimenticios em substituicio a Resolugao SAMSP n. 16 de 21/07/1998;

14.3.12. Assembleia Legislativa do Estado de S3o Paulo, Projeto de Lei n, 1068 de 2003.
Dispde sobre a proibiggo dos estabelecimentos comerciais e residenciais destinar o dieo
utilizado para frituras nos encanamentos que ligam a rede de esgotos. DOE de 17/10/2003.
Vol. 113, n. 198;

14.3.13. Associacdo Brasileira de Normas Tecnicas. NBR 14701, Transporte de Produtos
Alimenticios Refrigerados — Procedimentos e Critérios de Temperatura. Maio de 2001.

14.4. O acompanhamento do porcionamento das preparacdes e a aferic@o da temperatura
devem estar em conformidade com 08 Procedimentos Operacionais Padronizados (POP);

14.5. A avaliacio da aceitagéo das preparagoes, além da elaboracao de relatérios técnicos de
avaliagdo e andlise dos dados obtidos nas etapas anteriommente citadas, que deverao ser
apresentados e discutidos com a CONTRATANTE.

14.6. A CONTRATADA devera manier, obrigatoriamenie, nas dependéncias da
CONTRATANTE Nutricionista com autonomia para imediata resolucdo de problemas, durante
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todo o periodo de prestacio dos servigos substituindo-o em seus impedimentos, por outros de
mesmo nivel ou superior, mediante prévia comunicag&o e ciéncia da CONTRATANTE;

14.7. A operacionalizagdo, distribuicio e porcionamento das refeicdes deverdo ser
supervisionadas pelo responsave! técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua
aceitac@o, analise da apresentagéo, porcionamento e temperatura das refeicbes servidas, para
possiveis alteragbes ou adaptacgdes, visando atendimento adequado e satisfatdrio.

14.8. A CONTRATADA devera executar todas as atividades necessarias a obtencéo do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

14.8.1. Programacao das atividades de nutricéo e alimentagso:

14.8.2. Elaboracsio de cardapio didrio completo — semanal, quinzenal ou mensai;

14.8.3. Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral
necessarios a execucao dos servicos;

14.8.4. Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em recintos
préprios, obedecendo, no que couber, a Portaria CVS-5/13;

14.8.5. Coleta diaria de amostras da alimentacZo preparada (almogo e jantar), contemplando
todas as preparagGes liquidas e incluindo as preparagbes que porventura forem substituidas
durante a distribuicio das refeices:

14.8.8. Distribuicgo das refeicées no refeitério da UNIFESP, devidamente acondicionada nos
balcGes térmicos, devendo a apresentacio, temperatura e qualidade serem mantidas em
condicdes adequadas durante toda distribuiggo das refeigbes.

14.8.7. Porcionamento uniforme das refeicbes aos usuarios, utilizando-se de utensilios
apropriados;

14.8.8. Limpeza e higienizagéo de todas as dependéncias, vinculadas a prestacio de servigos e
dos utensilios individuais utilizados pelos usuarios.

14.9. A CONTRATADA devera providenciar os seguintes documentos que deverdo ser
disponibilizados no Restaurante Universitario:

14.9.1. Programa de controle médico de saude ocupacional — PCMSO;

14.9.2. Atestados de Saudde Qcupacional - ASO:

14.9.3. Programa de prevengdo de riscos ambientais (PPRAY);

14.9.4. Comprovantes de higienizagao do reservatério e potabilidade da agua;

14.9.5. Alvara e licenga de funcionamento:

14.9.6. Controle integrado de vetores e pragas urbanos, efetuado por empresa licenciada no
orgéo competente da vigilancia sanitaria;

14.9.7. Inscricdo no CRN-3;

14.9.8. Comprovante de capacitagio de funcionérios com conteldo programatico € carga horaria

adequados, com registro nominal de participacdo dos funcionarios:
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14.9.9. Comprovante de contratag&o de responsavel t&cnico;

14.9.10. Planilha de controle de temperaiura dos equipamentos;

14.9.11. Receituario Padréo;

14.9.12, Fichas técnicas das preparagbes;

14.9.13. Manual de boas praticas e descricho dos procedimentos operacionais

padronizados (POPs) de, no minimo as seguintes operacbes: higienizagao das instalagbes,
gquipamentos moveis e utensilios, controle de potabilidade da agua e higienizagao do
reservatério de agua, higiene e satde dos manipuladores, manejo de residuos, manutencac
preventiva e calibrac@o de equipamentos, controle integrado de vetores e pragas urbanas,

selecao das matérias primas, ingredientes & higienizac@o de frutas, verduras e legumes.

15. DOS CARDAPIOS

15.1. Para a elaboragio das preparagoes do cardapio diario devera ser observada a relagéo de
géneros e produtos alimenticios com respectivos consumos per capita e frequéncia de
utilizaciio, para almoco e jantar, para comensais adulios, em conformidade com o estabelecidos
no ANEXO Il deste Edital.

18.2. Os cardépios deverfo atender as necessidades nutricionais diarias recomendadas,
devendo ser organizados cardapios variados, de forma a garantir a aceitabilidade pelos usuarios;

15.3. Para 0 planejamento do cardapio e elaboragéo das preparacdes diarias deveréo atender
as recomendagdes nutricionais didrias indicadas. Davera ser observada a relagio de géneros e
produtos alimenticios com seus respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacéo, para
almogo e jantar, conforme estabelecidos no ANEXO Il deste Edital.

15.4. As porcoes de alimentos a serem servidas deverdo obedecer as quantidades minimas per
capita fixadas no ANEXO I, tanto para distribuicio de alimentos servidos crus (como por exemplo,
frutas in natura) como para os que serdo processados no restaurante.

15.5. O cardapio sera Unico para todos os usuarios, e estes poderéo optar por consumir o prato
principal proteico com proteina de origem animal ou o prato vegetariano;

15.6. Fica permitido, em situagbes nao previstas, o uso repetido de saladas do almogo, no
jantar. O cardépio devera ser o mesmo durante todo o horério da distribuigdo no almogo e no
jantar.

15.7. Os cardapios deverdo ser submetidos a UNIFESP, com antecedéncia minima de 13
(quinze) dias de sua utilizagao e poderao sofrer alterages solicitadas pela CONTRATANTE.

15.8. A apresentagéo devera ocorrer da seguinte forma:
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COMPONENTES APRESENTACAO

Buffet de Saladas 02 tipos diariamente, com ao menos dois ingredientes em
cada salada, servidas separadamente, variando entre
verduras, legumes crus ou cozidos, leguminosas ou grios.

Tempero e Complementos Azeite de oliva, vinagre, farinha de mandioca, molho de
pimenta e sal.
Prato base Arroz branco

Arroz integral

Feijao carioca ou preto

Opcao proteica animal 01 tipo diariamente

Opgao proteica vegetariana 01 tipo diariamente

Opcéo proteica opcional/ alternativa | Alternativamente as opgoes proteicas animal e vegetariana
devera ser ofertado por opgéo o OVO diariamente,
mediante solicitagio do usuario.

Guarnicao 01 tipo diariamente & base de legumes/verduras, tortas,
refogados, massas ou preparos similares

Bebida agua filtrada natural e refrigerada

Sobremesa 01 tipo de fruta diariamente variadas da estacéo

15.9 Forma de distribuicdo e porcionamento das refeigdes diarias:

ALMOGO/JANTAR

Tipo composicio Porgcao por usuario Forma de distribuicdo
. Quantidade
Bebida auio-servida

Copos nZo descartaveis

Devem estar a disposic&o pratos de vidro
temperado ou outro material,
acompanhado de talheres em inox e
Quantidade bandejas plasticas em condiges que
auto-servida permitam perfeita higienizaco e secagem.
O alimento deve estar exposto em balcdes
térmicos, com adequado controle de tempo
e temperatura.

Devem estar a disposi¢do pratos de vidro
temperado ou outro material,
Quantidade acompanhado de talheres em inox e
auto-servida bandejas plasticas em condigdes que
permitam perfeita higienizag¢do e secagem.
O alimento deve estar exposto em baicées

Prato base

Buffet de Saladas,
temperos e
complernentos
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T iermicos, com adequado controle de tempo
e temperatura. Os temperos azeite, vinagre
e molho de pimenta deverdo ficar em
embalagens originais, © sal deve estar em
recipiente proprio e todos devem estar
dispostos nos halcdes.
Devem estar a disposic&o pratos de vidro
temperado ou outro material,
acompanhado de talheres em inox e
1 porgao, conforme per bandejas plasticas em condi¢des que
capita do anexo i permitam perfeita higienizagéo e secagem.
O alimento deve estar exposto em balcoes
térmicos, com adequado controle de tempo
e temperatura.
Devemn estar 2 disposicio pratos de vidro
temperado cu outro material,
acompanhado de talheres em inox e
1 porcao, conforme per | bandejas plasticas em condigées que
capita do anexo il permitam perfeita higienizagéo e secagem.
O afimento deve estar exposto em balcdes
térmicos, com adequado controle de tempo
e temperatura.
Devem esiar a disposigao pratos de vidro
temperado ou outro material,
acompanhado de talheres em inox e
1 porcao, conforme per | bandejas plasticas em condigdes que
capita do anexa li permitam perfeita higienizacao e secagem.
O alimento deve estar exposto em balcdes
térmicos, com adeguado controle de tempo
e temperatura.

Opgao proteica

Guarnicéo

Sobremesa

16. DAS OBRIGAGCOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

16.1. A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo fornecimento das refeigdes nos
termos da legislagio vigente, pela operacionalizagdo, preparo, bem como o porcionamenio e
distribuic&o das refeicdes aos usuarios, observado o estabelecido nos itens a seguir:

16.2. Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes
assumidas, todas as condigdes gue culminaram em sua habilitacgo e qualificacéo na fase da
licitag&o;

18.3. Reparar ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, as refeides fornecidas, em
que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecbes resultantes da execugdo dos servigos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados;

16.4., Manter planejamento alternativo de trabalho ou planos de contingéncia para situagoes
emergenciais, tais como: falta d'agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos,
greves e outros, assegurando a manutencéo do atendimento adequado.

16.5. Utilizar o sistema de controle de acesso ao Restaurante desenvolvido pela Unifesp;
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16.6. Afixar o cardapio semanal impresso com os respectivos valores caléricos totais (VCT) em
local visivel e de circulagao de usudrios. Caso ocorram alteragdes, o cardépic devera ser
coirigido, no minimo 01 (uma) hora antes da abertura do refeitério;

16.7. No encerramento do contrato por quaisquer motivos, a CONTRATADA deve proceder a
devolugdo dos créditos registrados no cadastro dos alunos, quando houver, e apresentar o
comprovante de transferéncia do valor para a CONTRATANTE.

16.8. Caso n3o seja apresentado o comprovanie de transferéncia dos valores relativos aos
creditos existentes no cadastro dos alunos: @ CONTRATANTE farg a retencdo do valor
diretamente na nota fiscal emitida. -

16.9. A CONTRATADA devera ter conhecimento do Programa de Assisténcia Estudantil e
politicas estabelecidas pela PRAE acerca do fornecimento de refeicdes.

16.10. A CONTRATADA devera solicitar autorizagdo para a Direcéo Administrativa do campus
sempre que houverem demandas de funcionamento do restaurante universitario que néo estejam
previstas no calendario académico efou n3o tenham sido definidas pela Direcéio Académica e
Administrativa do campus.

DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

171, Indicar, formalmente, o gestor efou o fiscal para acompanhamento da execucéo contratual:

17.2. Disponibilizar 8 CONTRATADA as dependéncias e instalagdes fisicas para a distribuiczo
das refeicbes aos usuarios;

17.3. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteragdes que se fizerem necessérias, a qualguer tempo;

17.4, Encaminhar, para liberagio de pagamento, as faluras aprovadas do fornecimento
realizado, de acordo com este Termo de Referéncia.

DA GARANTIA DE EXECUGAO DO CONTRATO-

18.1. A garantia contratual tera validade durante a execugao do contrato e 3 (trés) meses apds
o termino da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao,

18.2. A Contratada devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogéveis por
igual periodo, contados da assinatura do Contrato, comprovante de prestagéo de garantia, no
percentual de 5% (cince por cento) do valor total estimado do contrato, podendo optar por caugao
em dinheiro ou titulos da divida pablica, seguro garantia ou fianga bancdria.

18.3. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de:

18.3.1. prejuizos advindos do hio cumprimento do objeto do contrato e do néo adimplemento das

demais obrigagSes nele previstas;
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18.3.2. prejuizos causados a Administrag&o ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a
execugio do conirato;
18.3.3. multas moratorias e punitivas aplicadas pela AdministragZo a contratada; e
18.3.4. Obrigacdes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, nao adimplidas
pela contratada.

18.4. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados nos itens 12.3.1.,12.3.2. £ 12.3.3. desta clausula.

18.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada na Caixa Econdmica Federal em conta
especifica com corregéo monetaria, em favor do contratante.

18.6. A inobservancia do prazo fixado para apresentag&o da garantia acarretara em a aplicagao
de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado
o méaximo de 2% (dois por cento);

18.7. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administrac&o a promover a rescisao
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispbe 0s
incisos | e il do art. 78 da Lei 8.666, de 1.993.

18.8. A exigéncia de garantia da execug&o do contrato obedecera ao prescrito no Artigo 53 da
Lei n.° 8.666 de 1.993, bem como na instrugao Normativa SLT! MPOG 02/2008 e suas alteragbes.

19. VISITA TECNICA

19.1. A visita técnica aos locais onde serdo distribuidas as refeicdes nao & obrigatéria. No
entanto, as empresas interessadas poderao realizar visita técnica, para conhecer as instalacdes
e equipamentos existentes no local, assim como as condigdes e caracteristicas do ambiente.
Objetivando assim pleno conhecimento de todas as condigbes para a elaboragao de proposta.

19.2. E responsabilidade do contratado a assungao de eventuais prejuizos decorrentes da nao
realizaco da visita.

19.3. A visita técnica que devera ser previamente agendada através dos telefones ou emails
informados nos Anexos que contemplam informagtes dos campi

19.4. A visita técnica n3o é obrigatéria, porém niao caberao reclamagoes ou cobrancas
posteriores quanfo ao desconhecimento das dificuidades causadas pela localidade,
caracteristicas, equipamentos, utensilios e etc.

19.5. Os horérios da visita técnica serfo definidos visando n&o atrapalhar a o funcionamento do
restaurante atual.
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GENEROS ALIMENTICIOS E PORCIONAMENTO

Tipos de carnes

Freguéncia

Bovina 2 vezes/ semana
Aves 2 vezes/ semana
Pescados 1 vez/ semana
Suinos 1 vez guinzenzaimente

Massa com carne/aves/queijos/embutidos

1 vez quinzenalmente

Frutas diariamente
1.0pgao proteica animal (carnes)
Frequéncia = .
- Porcéo Per Capita
TIPO NOME mensal maximsa Liquido (g/mL)
(Al))
e 1 a cada dois
Filé de costela meses 200
Contrafilé 3 120
Coxao duro 3 120
Bovina
Lagarto 1 120
Msculo 2 120
. 3
Patinho 120
Coxa e sobrecoxa de 5 300
frango
Aves Filé de coxa de frango 2 150
Filé de peito de frango 2 120
Peito de frango 1 150
Filé de pescada 3 120
Pescados Filé de merluza 3 120
Tilapia 1 160
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Copa lombo 1 120

Costela suina 1 a cada 6 meses | 200
Suina Lombo/

Lombinho 2 120

Pernil 1 a cada 6 meses | 200

1acada3

Bacon Meses 30

Linguica ou paio 1 160
Embutidos &
cames Presunto 1 acada 3 meses | 60
processadas

Peito de peru 1 a cada 3 meses | 60

2, Opgao proteica vegetariana (sem carne)

Frequéncia , .
NOME mensal maxima Efrgﬁg '(:e',:n?_?p'ta
Ovo 11 120
05 (granulada ou
Proteina texturizada de soja em pedago) 120
Tofu 05 120
Queijo 02 120
Ricota 02 120
Grao-de bico 02 120
IVhstur_as de cereais integrais e outras o1 120
leguminosas
3. Saladas
P Frequéncia de . .
NOME Utilizag&o mensal P.O rgdo Per Capita
Liquido (g/mL)
(A)
Abobora 1 60
LEGUMES Abobrinha 2 60
Batata doce 2 100
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Berinjela 60
Beterraba 60
Cara 100
Cenoura 60
Chuchu 80
Ervitha Torta 50
Inhame 100
Jilo 60
Mandioca 100
Mandioquinha 100
Pepino 40
Pimentao verde 60
Pimentac Amarelo 80
Pimentao vermelho 80
Quiabo 60
Tomate molho 80
Tomate salada 80
Vagem 60
Acelga 60
Agrigo 50
VERDURAS

Alface 50
Alho poré
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Almeirao 1 50

Brocolos 1 80

Catalonha 1 50

Couve flor 1 60

Couve manteiga 1 50

Erva doce 1

Escarola 1 50

Espinafre 1 50

Milho verde 1 80

Nabo 1 60

Rabanete 1 60

Repolho 1 &0
1

Repolho 60

Salsa 1

Salsdo 1 40

Batata benef.lisa 1 100

Cebola 1 40

Cebola Roxa 1

Cebola milda 1

4, Frutas
Frequéncia de = .
e Por¢éo Per Capita

NOME Utilizacéo mensal Liquido (g/mL)

(ALY
FRUTAS Abacate 1 60
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Abacaxi 2 80

Banana nanica 2 85

Banana prata 1 85

Caqui 1 ' 113
Goiaba 1 a5

Laranja 2 115
Maca 3 110
Mamao 2 120
Manga 1 110
Melancia 2 250
Melao 2 230
Péra 1 135
Tangerina/mexerica 1 180
Uva ! 105
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ANEXO 1l
INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS (IMR)
Avaliagao da qualidade do Servigo

Definigdo: mecanismo que define, em bases compreensivels, tangiveis, objetivamente observaveis €
comprovaveis, os niveis esperados de qualidade na execugio do contraio e respectivas adequacdes de
pagamento.

Objetivo a atingir: garantir elevados niveis de qualidade para a coritratacdo.

Forma de avaliacdo: definicao de situacdes (indicadores) que caracterizem o n&o cumprimento integral do
objetivo, e atribuigio de grau de correspondéncia de 1 a 5, de acordo com os Indicativos de metas a
cumprir, compreendendo glosas de 0,2% a 2,00% do valor mensal contratado.

Embora a aplicacdo de indices aos indicativos seja instrumento de fiscalizagdo contratual, n&o
configurando sang&o, a Administrag@o da Contratante podera, pela qualidade insuficiente em gualquer dos
indicativos.

A contratada podera apresentar justificativa, dentro do prazo de 5 dias dteis, a partir da notificagao, que
podera ser aceita pelo 6rgéo ou entidade, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,

resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do contratado.

GRAU

PENALIDADE

VALOR
1 Desconto na Nota F:scal do més subsequente a0 da 0.2% sobre o valor mensai
correncna ‘dos servigos
5 Desconto na Nota F|scal do més subsequente ao da 0,5% sobre o valor mensal
ocorrenma dos serwg:os
3 Desconto na Nota Flscal do més subsequente ao da 1% sobre o valor mensa1 dos
ocorrenma _ser\ngos
4 Desconto na Nota Flscal do més subsequente ao da 1,5% sobre o valor mensal

‘ocorréncia

‘Desconto na Nota Fiscal do més subseqiente ao da

ocorréncia

dos serwgos

2 0% sobre o valor mensal

dos servicos e

encaminhamento para sangao

administraiiva
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ITEM OCORRENCIA |  GRAU

y ngzene durante O preparo dos ahmentos transporte conservag;ao ena - 5
execugao da atlwdade de ser\nr o alimento aos usuarlos : _

*2 Pormonamento madequado de al:mento por refelgao : S 4

*3 -Nao Cumprlmento do horar:o estlpulado para funcaonamento do refeitono i 3

4 -fnterrupgao da atnndade de servir 0s usuarios do refe|tor|o durante ¢ horério 5
estlpulado para func10namento

5 ‘Envio da composicdo do cardaplo com prazo inferior a 15 dias cons:derando 5
como. referenma a data em que sera serwdo :

5 Nao excluur os ﬁens ahmentncnos que obtwerem na pesqulsa de satlsfagao 1

rejeu;ao pelos pamupantes supenor a 60%

Execucéo do preparo e d|str|bu19ao dos ahmentos sem EqUIpamentos de.
8 Protecdo Individual ou descumprimento de quaisquer outras exigéncias 5
relatlvas a hlglene e seguranga do trabalho

9 Apresentagao dos proﬂssmnats sem un:forme S 3

10 Quantldade de Allmento :nsuﬂcaente para o atendlmento da demanda dlar[a 5

1 Falta de pessoal suﬂc:ente para o atendlmento adequado (venda de tlckets 4
check in, preparagao e dlstnbulgao do allmento Ilmpeza entre outros

19 Ensejar na repeticéo do cardapioc em desacordo com o estlpulado neste Termo: 5
de Referencua

13 Aiterag:ao do cardaplo sem pre\no conher;lmento e autorlzagao do Flscal do: 5
Contrato

14 Descumprlmento em relagao a varledade e repetu,;ao do allmento ofertado 4

conforme especificado neste Termo de Referéncia.

e e e S A€ 5 S e e R o e 3 A 1A o b

* Para os itens 2, 3 e 4, serdo considerados os apontamentos com registro de reclamagao superior

a 3 (trés) usuarios no més.
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ANEXO IV

CAMPUS BAIXADA SANTISTA

DETALHAMENTO

1. DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO

1.1. As refeigdes deverio ser fornecidas nos enderecos abaixo, sendo a CONTRATADA
responsavel pelo preparo, transporte e distribuigdo.
1.1.1.Unidade Silvia Jardim: Rua Silva Jardim, 138, Vila Matias, Santos/SP

1.2. O horario de fornecimento das refeicées sera.
1.2.1.Almog¢o: segunda a sexta horario das 11h00 as 14h00
1.2.2.Jantar: segunda a sexta horario das 18h00 &s 20h00

1.3. Os horarios previstos acima poderao sofrer alteragio, precedida de autorizagéo da Contratante,
de acordo com a demanda da Contratante e por interesse da Contratada.

1.4. Os horarios poderéo ser adeguados de acordo com o funcionamento do campus e a grade de
horario de aula dos alunos.

1.5. A distribuicdo das refeicdes tais como: local, disposicdo e manuseio do sistema de registro de
consumo devera seguir as orientagdes da CONTRATANTE.

1.6. A refeicio deve ser produzida na cozinha da CONTRATANTE, localizada na Rua Silva
Jardim, 136, Vila Matias, Santos/SP.

2. VALOR DA CESSAQ DE USO ADMINISTRATIVA

2.1. A cessdo de uso administrativa é composta pelo valor de cessdo do espaco mais o valor aferido
mensalmente do consumo de agua, energia elétrica e gas encanado — quando aplicavel.

2.2.Unidade Silva Jardim
2.21. AREA: 978,00m?
2.2.2. VALOR DA CESSAO DO ESPAGO/MES: R$ 10.300,00 (dez mil e trezentos

reais)

3. AFERICAOQ CONSUMO

3.1. A CONTRATADA devera instalar na rede de abastecimento das pias e saidas de agua no

espago de cessdo de uso relégios para aferir agua.
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3.2. A CONTRATADA devera instalar no quadro de energia elétrica que abastece 0 espaco de
cessdo de uso contader para aferir consumo de energia elétrica.

3.3.0s custos com gés (aguisico dos recipientes e recarga), manutengdo de equipamentos,
limpeza de ductos de exaust&o e caixa de gordura, quando houver, serao de responsabilidade
da empresa contratada, _

3.4. Havendo necessidade e/ou interesse de implementacZo de sistema para aferigao individual do
consumo de energia elétrica, agua ou gds junto as respectivas concessionarias, a
CONTRATADA assumira todas as despesas com instalacdo e outras necessarias para atender
0 objeto do certame.

3.5. Nos ambientes em que no houver possibilidade de instalag&o dos equipamentos de medicao
sera cobrado o valor do consumo estimado de acordo com a indicag@o do equipamento e

gquantidade de horas em uso.

Consumo de energia elétrica — unidade xxxxx — més xxx/2017
. Poténcia | Horas / uso |dias / uso ; e
Qtde Equipamenio (w) dia (h) més kw/ dia | Consumo didrio (kw/h)
1 [ Xoexx 000 00 0 00 00
11 Xcx 000 0g 0 00 t]8]
TOTAL ESTIMADO: 00
Quantidade estimada de energia elétrica utilizada por dia (kw/h) 000,00
Pre¢o médio kw/h més/20xx
(sera aplicada tarifa kw/h conforme conta de energia do campus) 00,0000
Total diario R$ 00,00

3.6. Até a efetiva instalagio dos medideres a aferig@o do valor a ser cobrado do consumo de dgua
sera estimado com base na NORMA TECNICA SABESP NTS 181:2012 - rev. 3 conforme
Anexo C transcrito a seguir, pagina 13 da Norma, e destaque para o tépico “Restaurantes e

similares - 25 lis/refei¢do”.
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Anexo C—Tabela do Estimativa de Consume Predial Mé¢dio Diario

{Primaira igagao) (1)

Pradle Consums (L J <laj (1)

Alcjarnanlos prowscries a0 mer capita
Amouiatstlos 25 per caoita
Apartamentos 2 200 por capita
Casas HUPLISINS ou ruals (2% 120 por capta

i ias (21 150 per eapia
Rasidéncias da iuxo 12} 00 por capila
Cavatarigas 100 por cavain &
Cinemas ¢ toatros 2 por tugar '
Edillcins plblicos ou comerciais 34 50 pes capital

Escalas - com pariodo intepsai

100 par capita

Escolas - intemalos

150 per capita

Escodas - por periodo iate 3 5

50 per capita "'

Escriidrios (2 S0 per capita
Estaghes feroviarias, rocovianas 9 metrovistias. 25 nor passageie ¥
Garagens 50 por automevel T

Haotéls of cozinha o favanderias

00 por hespede

Hathis o corinha ¢ favandarias

120 pow Bdapede T

Jardins 1.5 por
[ ava-ragidos aulooudlices dae veaicuios 250 por veizlo
- avanderias 40 por kg e raupa "

Liatadouros ~ Animads de grands poria

300 por cabaea abatida *

Fdatadouros - Anlmas do poquens porte

150 gar caboga abatica

: [torcades.

5 por m de droa

(Oficinas Co costura

50 per vapla '

- |Qficinas de repare de auvtomeveis

300 por capta

Qrianatos - Asilos - Bergatios

150 per capin

Crachey 80 per cagita **
Pusims de sbastroments ¢ sanvics gutomobvas 153 por veicufa "'
Presidios 300 por prese |
Qusrlsis 150 per capia ™)
Raesw\uranties e similares 25 par refolcso '
Temgios 2 por fugar

‘Fonta: ) Tabelz 59.1 - TOMAZ, Plinio. Provisio ¢o consumo de agua. Inderiace das
prediais de agua e e3goto CIm S5 senvigos publicos. Sée Paula: Comersial

Editora Hermano & Bugelll Lida. 2540,

(™). Vaitores aribuidos pela comissao da Sabesp que siaborou 3 présents noma.

Ohsar;ga;éc {11 Essa tabela podera ser ulfizada para predic au caregoria e consumidar

que Nic Comstar 0o Anexe B

{2) Considerar 2 otupagio de 2 pessoas por dormitdro.
(3} Corsiderar 1 pessoa para cada 10 m* de drea consiuida.
%) O peripde de apuragas da madia didnia & de um més comdo.

30/11/2042

3.7. Ovalor resultante do caleulo sera informado na GRU a ser enviada para a CONTRATADA.

3.8.A CONTRATADA devera recolher a GRU e o comprovante ser enviado junto com o comprovante

de recoihlm_e_nto pela cess&o de uso.

4. VISTORIA

47.0s interessados em realizar vistoria devem entrar em contato através do endereco
emerson d@unifesp.br para agendar data e horéario.
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5. INFORMAGOES COMPLEMENTARES

5.7.0s custos com gas (aquisicdo dos recipientes e recarga), manutencio de equipamentos,
limpeza de ductos de exaustdo, caixa de gordura, controle de pragas, roedores e outros
decorrentes das atividades executadas no espaco da UNIFESP serdo de responsabilidade da
empresa CONTRATADA. Todos esses servicos deverdo ser realizados com autorizacéo e
supervisao da equipe de Manutengao Predial do campus que podera solicitar entrega de laudos.

5.8.A limpeza e conservagéo dos ambientes de preparo e distribuicdo das refeicbes s@o de
responsabilidade da CONTRATADA, que devera manter o local sempre limpo e higienizado de
acordo com as Normas da Vigilancia Sanitaria.

5.9.A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (incluinde bandejas)
necessarios a perfeita produgéo e distribuicdo das refeigtes.

5.10. Todo o mobiliario necessario (mesas e cadeiras para os restaurantes) e equipamentos
sergo disponibilizados pela UNIFESP. Caso algum equipamento nio esteja disponivel pela
CONTRATANTE por ocasi&o do inicio dos servigos ou durante a vigéncia do contrato, a
CONTRATADA iré suprir a sua falta, sem qualquer custo adicional para a UNIFESP.

511. A CONTRATADA sera responsavel pela manutengao preventiva e corretiva de todos os
equipamentos, instalagdes e infraestrutura disponibilizados no espago de cessio de uso, objeto
do contrato com & UNIFESP, a fim de garantir 2 qualidade e a continuidade do fornecimento das
refeicBes.

5.12. As alteragbes/instalagbes na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede
de gases e esgoto ndo poderdo ser removidos ao término do contrato, serdo incorporados ao
imével.

513. Relagéo dos equipamentos disponibilizados.

DESCRICAO QUANTIDADE

Estante em chapa de ago inox 5 planos lisos, medindo aproximadamente 11
96x42x180cm

Estante em chapa de aco inox perfurada 4 planos com rodizio (&rea congelada) 1

Estante em chapa de aco inox perfurada 5 planos com rodizios

Pass trough vertical refrigerado 2 peortas, medindo aproximadamente 70x82x200cm

NN

Médulo balcao self service com pista refrigerada para 4 GN.s 1/1 x 100mm
medindo aproximadamente 160x100x80

V)

Médule balcao self servisse elétrico (sem banho maria) para 6 GN.s 1/1 x 200mm
medindo aproximadamente 220x100x90cm

Carro de transporte de pratos, medindo aproximadamente 700x700X700mm

Lé:01 3%

Carro em ago inox p/ transporte de detritos 80 Lts. ¢/ pedal medindo
aproximadamente g 45x54cm

Carro esqueleto p/ transporte de gatronormes, medindo aproximadamente 4
70xB0x185¢em
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Carro chassi p/ caixa monobloco, medindo aproximadamente 43x73x23cm. 4
Caldeirao gas vapor 100L com tampa americana, medindo aproximadamente 2
79x79x95¢cm

Liquidificador industrial 8 L, medindo aproximadamente 70x30x25¢cm 3
Extrator de sucos (cupula inox) sem base 2
Refresqueira elétrica 50 L, medindo aproximadamente 62X62X115,5¢cm 2

5.13.1. - A disponibilidade desses equipamentos nao & assegurada pela UNIFESP — Campus

Baixada Santista.
513.2. A CONTRATADA devera junto ao fiscal verificar e conferir os equipamentos e
utensilios disponibilizados pelo campus Baixada Santista da UNIFESP, havendo

divergéncias a relaco deve ser atualizada.

514, Atuaimente o campus Baixada Santista possui o guadro de 324 servidores e 2.533 alunos.
5.18. Quadro informativo de quantidades estimadas de consumo
" CAMPUS BAIXADA SANTISTA =+
B N e« ) 0 T EE R ~ 11 »
UND [ @) | (ano)
REFEICAO PARA ALUNOS DA -
GRADUACAO Refeicéo 500 100.000
REFEICAC PARA ALUNOS DA -
POS-GRADUACAO Refeicao 30 6.000

* Os valores referenciados sdo estimados conforme histdrico de anos anteriores sendo possivel a

ocorréncia de variagoes.
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ANEXOV

CAMPUS DIADEMA

DETALHAMENTO
DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO

1.1. As refeicdes devero ser fornecidas nos enderegos abaixo, sendo a CONTRATADA
responsavel pelo preparo.

1.1.1. Unidade Eldorado: Rua Artur Riedel, 275 —Eldorado —Diadema/SP

1.1.2.  Unidade Florestam: Rua Manoel da Nobrega: Rua Manoel da Nébreaa, 1146 —
Centro —Diadema/SP

1.2. O horério de fornecimento das refeigées sera.

1.2.1. Almoco: segunda a sabado horério das 11h00 as 14h00 e Jantar: segundz a sexta
horério das 17h30 &s 18h30 - Na unidade Florestan : Rua Manoel da Nébrega: Rua
Manoel da Nébrega, 1149 —Centro —Diadema/SP

1.2.2. Almocgo: segunda a sexta horario das 11h00 as 14h00 e Jantar: segunda a sexta
horario das 17h30 as 19h30 - Na unidade Eldorado: Rua Artur Riedel, 275 —Eldorado —
Ciadema/SP

1.3. Os horarios previstos acima poderdo sofrer alteragao, precedida de autorizacao da
Contratante, de acordo com a demanda da Contratante e por interesse da Contratada.

1.4, Os horarios poderio ser adequados de acordo com o funcionamento do campus e a grade
de horario de aula dos alunocs.

1.5. A distribuicao das refeicdes, como, local, disposicdo e manuseio do sistema de registro de
consumo devera seguir as orientacies da CONTRATANTE. :

1.6. A refeicio deve ser produzida nas cozinhas da CONTRATANTE, localizadas nos
enderegos: :

1.6.1. Rua Manoel da Nébrega, 1149, Centro, Diadema/SP

1.6.2. Rua Artur Riedel, 275, Eldorado, Diadema/SP.
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1.7. A critério da CONTRATADA, as instalagdes das cozinhas do Campus Diadema
poderao ser utilizadas para produgao das refeigbes a serem transportadas para o Campus
Sao Paulo.

2. VALOR DA CESSAO DE USO

2.1. A cessio de uso administrativa é composta pelo valor de cesséo do espac¢o mais 0
valor_aferido mensalmente do consumo de aqua, energia elétrica e gas encanado —
quando aplicavel.

2.2. Unidade Manoel da Nobrega: Rua Mancel da Ndbrega, 1149, Centro, Diadema/SP (Incluida area
para maquinas de autoatendimento)

221. AREA: 242 m?

2.2.2. VALOR DA CESSAQ DO ESPACO/MES:RS 5.000 (cinco mil reais)

2.3. Unidade José de Filippi: Rua Artur Riedel, 275, Eldorado, Diadema/SP (Incluida area para
maquinas de autoatendimento)

2.3.1. AREA:95 m?

2.3.2. VALOR DA CESSAO DO ESPACO/MES: R$ 2.050,00 (dois mil e cinquenta reais)

2.4. Areas para maquinas de autoatendimento das unidades Jose Alencar — Prédio de Pesquisa — Rua

Sao Nicolau, 210 — Centro ~ Diadema/SP, Jose Alencar — Complexo Didatico — Avenida Conceicéo,

525 - Centro — Diadema/SP, Antonio Doll - Rua Antonio Doll de Moraes, 105 — Ceniro — Diadema/SP
2.4.1. AREA: 2M? POR UNIDADE

2.4.2. VALOR DA CESSAO DO ESPACO/MES: POR UNIDADE: R$ 41,32 (quarenta e um reais
e trinta e dois centaves)

3. AFERIGAO CONSUMO

3.1. A CONTRATADA devera instalar na rede de abastecimento das pias e saidas de agua no
espacgo de cessdo de uso relogios para aferir agua.

3.2. A CONTRATADA devera instalar no quadro de energia elétrica que abastece o espago de
cessao de uso um contador para aferir consumo de energia elétrica.

3.3. Os custos com gas (aquisicdo dos recipientes e recarga), manutengdo de equipamentos,
limpeza de ductos de exaustio, caixa de gordura, desentupimento hidraulico e a manutengéo do
confrole de pragas urbanas, quando houver, serdo de responsabilidade da empresa contratada.

58

Rua Sena Madurejra, 1.500 - CEP: 04021-001 - Sdo Paulo - 5P
Email: sinara farago@unifesp.br ou sinara.unifesp@amail.com




Reitoria

SERVICO PUBLICO FEDERAL
Universidade Federal de S0 Paulo

Elaborado a partir do Edital da Consultoria Juridica

no Estado de S#o Paulo- AGU-CJU/SP — SRP
Pregiio Elewrdnico para Compra — Habilitagéo
Completa ¢ Ampla Participagdo

UNIFESP

Eissngsae L

f
N IVTIaiTa a0k SFFEL [ S I

UNIFESP

i

.

Processo n® 22089.000786/2018-75

Rubrica

3.4. Havendo necessidade e/ou interesse de implementacdo de sistema para aferi¢ao individual
do consumo de energia elétrica, dgua ou gas juntc as respectivas concessiondrias, a
CONTRATADA assumira todas as despesas com instalagfio e outras necessarias para atender o

objeto do ceriame.

3.5. Nos ambientes em que nao houver possibilidade de instalacio dos equipamentos de
medig&o sera cobrado o valor do consumo estimado de acordo com a indicagio do
equipamento e quantidade de horas em uso:

Consumo de energia elétrica — unidade xxxxx — més xxx/2017
- Poténcia |Horas/uso | dias/ . Consumo diario
Qtde Equipamento (W) dia (h) |uso més kw/ dia (kw/h)

1 FXxxx 000 00 0 00 00
T X 000 00 0 00 00
TOTAL ESTIMADO: 00

Quantidade estimada de energia elétrica utilizada por dia (kw/h) 000,00

Pre¢co médio kw/h més/20xx
{sera aplicada tarifa kw/h conforme conta de energia do campus) 00,0000
Total diario R$ 00,00

3.6. Até a efetiva instalacfio dos medidores a aferi¢go do valor a ser cobrado do consumo de agua
sera estimado com base na NORMA TECNICA SABESP NTS 181:2012 - rev. 3 conforme

Anexo C transcrito a seguir, pagina 13 da Norma, e destaque para o tépico “Restaurantes e

similares - 25 lts/refeicgo”.

59

Rua Sena Madureira, 1.500 - CEP: 04021-001 - S&o Paulo - SP
Email: sinara.faraso(@unifesp. br ou sinara.unifesp@email.com




SERVICO PUBLICO FEDERAL UNITESD

- - ~ S~ -
Universidade Federal de S&o Paulo BEENRGEANZD
Reitoria i
Elaborado a partir do Edital da Consulteria Juridica
no Estado de Sdo Paulo- AGU-CJU/SP - SRP
Pregiio Eletrdnico parz Compra — Habilitacfio
Completa ¢ Ampla Participagéio

Processo n® 23089.000788/2018-75

NTS 161: 2012 Rev. X

Nerma Téonlex Sskesp

Anexo C -~ Tabela do Estimativa de Consume Pradial Mddio Diario

{Primoira ligagao) (1)

Pmdic Consweme (L4 dla) {4

Alojamentes provisdrios 80 per capita
Ambutatinos 25 per capita
Apartamentos 21 200 per capds

Casas popuiarus Ou Turais (] 120 per cagda |
Rasiclncias 21 150 por capia &
Remcéncias do uxo i 300 per capita ©
Cavalaricas 100 por cavais
Cinemas a loatros 2 par lugar

Edilicios pablicos ou comercizis 21 50 et cooim

Escoias - com pariodo miegral

100 per cagia ©

E5Cmias - Inomatss

150 por cands

Escgias - por periodo (ats 2 1

50 oot capta |

Escriidrios 133

55 peor captta !

Eslaches feroviarias. rodovidnas @ matrovlanas.

35 por passageiro T

S aragens

50 oor sutomews T

Matdis of cozinha e lsvandorizs

300 por hdspeda "

Hatgls s cozinhz e lavanderias

120 par haspede

Jareding

1.5pormt

Lave-rapidos aulomalicos de voicuios

250 por weicdta

{Lavanderizs

30 per kg e roupa

Plstadouros - Antmais de grande porle

300 por caboga atatda

Platadouros - Anlmais de pequono porte

150 por czboga abatida '

floreasos

S par o de aroz "

Oficinas de costura

8D par capita '’

[Oficinas ¢o repar de autamsveis

300 por capita ™

Orfanatos - Asilos - Barcaros

150 per capie '

[Craches

50 per capita ' "

Fosios de abastesimentc ¢ sarvigs sutpmolves

150 gor welicuta -

Presidias

300 por preso !

Qariéis 150 por cpita ()
[Restauranies o simileres 25 por refolcio
[Tamoics 2 por bugar '

Fante: {3 Tabela 58.1 —~ TOMAZ, Plnio. Pravisio de consumo do agua. \nterface das
instalagdes predizis de dgua e esgoto com os senvigos plblicos. Sao Paulg: Comercial

Editara HMermanc & Bugelll Lida, 2000,

**} Valores aribuidos pela comtssao da Sabesp que claborou a presente nama.

Obsecvagao: 1) Esta tabela pederd ser udlizada para prédio ou sategona de consumidor

gue Nas constar no Anexo B

12} Considerar a orupaiac de 2 peSSCas por dormilgrio.

(3} Considerar 1 pessoa para ¢ada 10 m de érea consiruida.
4} periodo de apuragda da média ciana € de wm més comida.

3PrI1r2012 i3

3.7. O valor resultante do calcule sera informado na GRU a ser enviada para a CONTRATADA.

3.8. A CONTRATADA devera recolher a GRU e o comprovante ser enviado junto com o
comprovante de recolhimento pela cessio de uso.

4. VISTORIA

4.1. Os interessados em realizar visioria devem entrar em contato através do
endereco servicos.diadema@unifasp.br para agendar data e horario.
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5. INFORMACOES COMPLEMENTARES

5.1. Os custos com gés (aquisicio dos recipientes e recarga), manutengio de equipamentos,
limpeza de ductos de exaustao, caixa de gordura, desentupimento hidraulico e-a manuten¢ao do
controle de pragas urbanas e outros decorrentes das atividades executadas no espago da
UNIFESP serdo de responsabilidade da empresa CONTRATADA. Todos esses servigos deveréo
ser realizados com autorizagéo e supervisao da equipe de Manutencdo Predial do campus que
podera solicitar entrega de laudos. ‘

5.2. A limpeza e conservagdo dos ambientes de preparo e distribuicao das refeicbes s&o de
responsabilidade da CONTRATADA, que deverd manter o local sempre limpo e higienizado de
acordo com as Normas da Vigilancia Sanitaria.

5.3. A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (mclumdo bandejas)
necessarios a perfeita producéo e distribuicio das refeicdes.

5.4. A CONTRATADA podera fazer uso do mobiliario ja existente, patrimdnio da UNIFESP, no
entanto devera suprir os mobiliarios faltantes, sem qualquer custo adicional para a
UNIFESP. Caso algum equipamento nac esteja disponivel pela CONTRATANTE por ocasido do
inicio dos servigos ou durante a vigéncia do contrate, a CONTRATADA ira suprir a sua falta, sem
qualquer custo adicional para a UNIFESP.

5.4.1 Os mobiliarios e equipamentos a serem instalados pela Contratada deverSo ser
previamente apresentados e aprovados pelo fiscal do contrato. -

5.5. A CONTRATANTE sera responsavel pela manutengéo preventiva e corretiva de todos os
equipamentos, instalagdes e infraestrutura disponibilizados no espago de cessdo de uso, objeto
do contrato com a UNIFESP, a fim de garantir a qualidade e a continuidade dofornecimento das
refeicdes.

5.6. As alterages/instalacbes na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede de
gases e esgoto ndo poderao ser removidos ao término do contrato, serdo incorporados ao imovel.

5.7. Relagdo dos equipamentos disponibilizados.

DESCRICAO “QUANTIDADE

Tabua corte

Pregador

Escumadeira

Conchas

Espatulas bolo

WAoo

Espatula comum

=2

1
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Colher sorvete 2
Martelo carmne 1
Robocope completo 1
Concha macarrio 6
Machado carne 1
Faca carne 5
Faca p&o 1
Faca salada 1
Faca legumes 1
Rolo macarréo 1
Batedor massa 1
Baixela 4
Travessa oval rasa 29
Moncohloco 4
Tripé 1
Escorredor 1
Garfos 1706
Facas 780
Pratos Grandes 1340
Pratos pequenos 263
Bandejas verdes 450
Bandejas inox 4
Lixeira pequena 4
Lixeira grande 2
Colheres 870
Colher scbhremesa 200
Cacarola 30 litros 4
Cacarola 10 litros 3
Cacarola 12 litros 1

Cuba média

Cuba pequena

Assadeira nimerc 07

Ralador

Bule café

Peneira inox

Peneira plastica

Colher grande de servir

Batedor manual

Cacarola 70 litros

Cacarola 100 litros

Garfo grande para fritura

Freezer horizontal

Mesas escritdrio

Geladeiras

Cadeiras giratérias

Batedeira

Amassadeira

Descascadora

Triturador

Lavadeira

2
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Maquina lavar pratos completa
Liguidificador inox
Forno

Prateleiras
Balanca

Balcao térmico
Fritadeira

Fogéo industrial
Pegador
Escumadeira
Conchas

Colher grande
Tabua

Faca grande
Malha de aco
Espatula

Garfo grande
Batedor

Remo grande
Remo pequeno
Forma grande
Pegador para macarréo
Cuba funda

Cuba média
Cuba pegquena
Geladeiras
Freezer horizontal
Balcao térmico
Exaustor

Fogéo industrial
Amassadeira
Liguidificador

Y U (G PP (Y O IS NG FT0 PO 1 1101 DS FCY N G PURY DN JEIG PRY P FCS BN (N (Y Y PR B Y FCY Y N

5.7.1. A disponibilidade desses equipamentos nio é assequrada pela UNIFESP —
Campus Diadema. s

5.7.2. A CONTRATADA devera junto ao fiscal verificar e conferir os equipamentos @ utensilios
disponibilizados pelo campus Diadema da UNIFESP, havendo divergéncias a relagao deve séf-atualizada.

5.8. Atualmente o campus Diadema possui ¢ guadro de 2.557 alunos de Graduagdo e 310 alunos de Pés
- Graduagso. '

5.9. Quadro informativo de quantidades estimadas de consumo
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e L CAMPUS .D;ADEMA_ -.: | .
T Qb ] . Qm
S UND S o B
- {dia) {ano)
REFEICAO PARA ALUNOS DA -
GRADUACAO Refeigao 320 64.000
REFEICAO PARA ALUNOS DA PGS- . 0
GRADUAGAC Refeigdo 45 9.00

* Os valores referenciados s&o estimados canforme histérico de anos anteriores sendo possivel a
ocorréncia de variagies.

6. Maquinas de AutoAtendimento

6.1. A contratada devera também disponibilizar nos espacos informados pela contratante, em cada
unidade do Campus Diadema, cujos enderecos estéo descritos abaixo em periodo ininterrupto e
durante todos os dias do contrato maquinas de autoatendimento.

6.2 Unidades dos Campus Diadema:
6.2.1 Jose Alencar — Prédio de Pesquisa — Rua Sao Nicolau, 210 — Centro — Diadema/SP
6.2.2. Jose Alencar — Complexo Didatico — Avenida Conceigao, 525 — Centro — Diadema/SP
6.2.3. Antonio Doll — Rua Antonio Doll de Moraes, 105 — Centro — Diadema/SP
6.2.4 Florestan Fernandes — Rua Manocel da Nobrega, 1.149 — Centro — Diadema/SP
6.2.5.Jose de Filippi — Rua Artur Riedel, 275 - Eldorado — Diadema/SP

6.3. O funcionamento deve ser acionado por moedas/cédulas.

6.4. Os produtos disponibilizados devem ser de boa qualidade, observando o registro no Ministério da
Salde e o prazo de validade, sendo vedada a utilizagfo de produtos com alteragdes de caracteristicas,
ainda que, dentro do prazo de validade.

B6.5. Abaixo segue a relagao exemplificativa de produtos a serem disponibilizados nas maguinas.

maguina de bebida quente

- café

-cha

maquina de bebida gelada

- refrigerantes em lata

- sticos em lata

- chéd em lata

maguinag de salgados e doces

- salgados comercializados em embalagens individuais
- biscoitos comercializados em embalagens individuais
- doces e chocolates

6.6. O abastecimento das maquinas deve ser dirio durante os dias letivos, semanal durante os
periodos de recesso e/ou quando solicitade pela Contratante conforme a demanda.

6.7. As magquinas devem estar em bom estado de uso, ndo sendo permitida a instalacdo de
equipamentos danificados efou em estade de deteriorizacio.
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ANEXO VI
CAMPUS GUARULHOS

DETALHAMENTO

DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO

As refeicbes dever@o ser fornecidas no endereco abaixo, sendo a CONTRATADA reSpons vel'pelo
preparo, transporte e distribuicio. - ;

1.1.1. Unidade Pimentas, Estrada do Caminho Velho, 333 — Pimentas — Guarulhos/SP.

1.2.1. Almogo: segunda a sexta-feira, no horario das 11h30 as 15h.

1.2.2. Jantar: segunda a sexta-feirz, no horario das 17h00 as 20h30.

1.3. Os horarios previstos acima poderao sofrer alterago, precedida de autorizagéo da CONTRATANTE

de acordo com a demanda da CONTRATANTE e por interesse da CONTRATADA.

1.4. Os herarios poderdo ser adequados de acordo com o funcionamento do campus e a grade ‘horario

de aula dos alunos.

1.5. A distribuic@o das refeigbes, como, local, disposigic e manuseio do sistema de reglstro de consumo

devera seguir as orientagdes da CONTRATANTE.

1.6. As refeictes deverdo ser produzidas na cozinha da CONTRATANTE, localizada na: Estrada do

2.

21.

2.2.Unidade Pimentas, Estrada do Caminho Velho, 333 — Pimentas — Guaruthos/SP.
2.3.Area: 561,77m?2

2.4.0 VALOR DA CESSAO DO ESPACO/MES: R$ 7.700,00 (sete mil e setecentos reais)

3.

3.1.

Caminho Velho, 333 - Pimentas — Guarulhos/SP.

VALOR DA CESSAOQ DE USO

A cess@io de usc administrativa é composta pelo valor de cesséo do espago mais o \ alo aferido
mensalmente do consumeo de dgua, energia elétrica e gas encanado — quando aplacavel s

AFERIGAO CONSUMO

A Contratada devera responsabilizar-se, se necessario, pela implementacéo de sistema para éferi(;éo
individual do consumo de energia elétrica e consumo de agua, junto as respectivas concess:onénas
arcando com todas as despesas de instalag@o necessarias. :

3.1.1. Na impossibilidade de faturamento individualizado dos servigos de energia e dgua. pelas
concessionarias, a cobranga sera realizada com base na medicao registrada em-instrumento
de medigio, e tendo os respectivos valores calculados sobre o valor da fatura do. campus A
Divis&o de Infraestrutura serd encarregada do calculo dos valores, aos guais: mformara a
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Contratada. O recolhimento sera feito através de Guia de Recolhimento da Uni&o —
data de vencimento da GRU acompanhara o padréo da concessionaria.

GRU. A

3.2, Nos ambientes em que ndo houver possibilidade de instalagio dos equipamentos de medicao sera
cobrado o valor do consumo estimade de acordo com a indicagio do eguipamento e quantidade de
horas em uso:

equipamento e quantidade de horas em uso:

Consumo de energia elétrica — unidade xxxxx — més xxx/2017

Qtde Equipament | Poténcia (w) | Horas/uso dias / use kw/ dia Consumo
) dia (h) mes diario {kw/h)
1 X0 000 00 0 00 00
1 X0 000 00 0 00 00
TOTAL ESTIMADO: 00
Quantidade estimada de energia elétrica 000,00
utilizada por dia (kw/h)
Preco médio kw/h - Concessionaria de energia 00,0000
‘ més/2018
Total diario R$ 00,00

niimero de. dias de funcionamento

MENSAL SERA DETERMINADO APLICANDO-SE A FORMULA: valor total diario x

3.3. O valor resultante do calculo sera informado para CONTRATADA.

3.4. A CONTRATADA devera recolher GRU e o comprovante ser enviado junto com o comprovante de
recolhimento da cesséo de uso.

3.5. Os custos com gas (aquisicao dos recipientes e recarga), manutencao de equipamentos, limpeza de
ductos de exaustdo e caixa de gordura, serdc de responsabilidade da empresa CONTRATADA.

3.6, Até é efetiva instalagdo dos medidores a aferigio do valor a ser cobrado do consumo de agua sera
estimado com base na NORMA TECNICA SABESP NTS 181:2012 - rev. 3 conforme Anexoc C

transcnto a seguir, pagina 13 da Norma, e destaque para o t6pico “Restaurantes e similares - 25

Its/refelc;ao
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MHTS 181: 2012 Rev. 2

Norma Téonicn Sabe=p

Anaxo © —Tabela de Estimativa do Consumo Predial Médio Diario

(Primeira lgagde) (1)

Pradle Conaumo {L 1 dia) (4}

Alojamentcs provisérios £0 per caoita V'
Anbuiateros 35 per capha
Apartamenios £2) 200 paor epitn T

Casas popularss ou rurais {2) 120 por capila ¥’
Resicancias [2) 150 per capia
Resid@nclas de fuxe 12 200 per capils |
Cavatarizas. 100G por cavaio
Ciriemas o oatos 2 por lugar '

Sdiflcios piblicss ou cotnertizis 131 50 per capita !

Ezcolas - com paciodo integrat

100 per capits |

Escoas - INemelos 150 par capits *
Escoias - por neriodo (atg 3 ) 20 mer canita ™
Escriidnos {2y 50 per capita '
ExlacSes larrowarlas, rodovidrins e metnoviaras. 25 por passageirn '
Garagens 50 por autertével

Haotois of cozinhia e iavanderlas

300 por késpede '

Hotois =/ cozinka e lavandarias

120 por héspede M

Jardins

1.5parm )

Lava-ridpidos automaucos doe vaicuins

250 por welculn

Lavanderias

20 por kg o roupa

tdatadouros - Animeis de grancs porle

300 por caboga abatda '

fiatadouros - Animais de pegquenc porie

150 por cabega abatica

narcacos

5 por m® de aroz

Oflicinas o8 costura

S0 per capita' '

Qlicinas do repard de auloridvels

300 per capita

Orfanatos - Asiios - Bercanos

150 per capia |

Croches

50 per capita V-

Postos de abasiecimenio ¢ SEMVIGE SUlaDICives

150 por veizulo

Cresidios

A00 por press '

[Cuandls 150 per capita {**)
[Restavranies o slnulans 35 por refeicdo '
Tomplos 2 por tugar

Fonte: {(*) Tabela 58.1 — TOMAZ, Plinio. Previsdo de consumo deo dgua. interdace das
instalactes prediais de dgua e esgoto com o5 senvices publices. Sho Paulo: Comercial

Editora Hermano & Bugelli Ltda, 2200,

(™) Valores aribuldos pela comissao da Sabesp que elaboroy a presente noma.

Observacao: (1) Esta tabela poderd ser uilizada para prédic ou categeria de consumidor

gue ndo constar no Anexo 8

(2) Considerar a ocupagao de 2 pe&eoas por dormiéric.
(3) Conziderar 1 pessoa para cada 10 m? de area construida.
{4) © periodo de apuragac da media didria ¢ de um meés cormido.

30/11/2012

13

4,

4.1. interessados em realizar vistoria devem entrar em contato através do enderego
adm.quaruihos@unifesp.br para agendar data e horario. :

5. INFORMAGOES COMPLEMENTARES

5.1.Os custos com gas (aquisicio dos recipientes e recarga), manutengdo de equipamentos, Iii*np‘ez"é de

ductos de exaustfio, caixa de gordurz, controle de pragas, roedores e outros decorrentes: das
atividades executadas no espago da UNIFESP serdc de responsabilidade da empresa
CONTRATADA. Todos esses servigos deverao ser realizados com autorizagéo e super\nsao_da equnpe
de Manutengao Predial do campus gue podera solicitar entrega de laudos.
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5.2.A'..I:impeza e conservacdo dos ambientes de preparo e distribuicBo das refeigdes sé@o de
responsabilidade da CONTRATADA, que devera manter o local sempre limpo e higienizado de acordo
com as Normas da Vigilancia Sanitaria.

53A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (incluindo bandejas)
necessarios a perfeita producdo e distribuicio das refeigbes.

5.4.Di$p,bnibi[izar, no inicio do contrato, os equipamentos necessarios para producéo, distribuicie,
porcionamento e higienizag&o, podendo retira-los ao término do contrato, bem como responsabilizar-
sepela instalag@o e reforma dos mesmos;

5.5. Disbonibi]izar no inicio do contrato, todo o mobiliario necessario (mesas e cadeiras para o
restaurante)

5.6. A CONTRATADA responsabilizar-se por por manutencéo das instalagbes elétricas, hidraulicas,

construgao civil, aparelhos de automacgao, (telhado, alvenaria, esquadrias, pisos, azulgos, etc),
marcenaria e serralheria, incluindo troca de vidros, durante o periodo contratual.

5.7.As alteracdes/instalacfes na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede de gases e
esgoto n&o poderdo ser removidos ao término do contrato, ser@o incorporados ao imdvel.

5.8. Para fins de esclarecimento, atualmente o campus Guarulhos conta com um quadro de aproximado
_d;-. 3.437 alunos e 335 servidores.

5.9.'_Qué§ﬂro informativo de quantidade estimadas de consumo.

Quantidade Guantidade(an

Especificacio Unidade (dia) o)

“Refeicao preparada,
corh.foi_rme edital e seus Refeigéo 800 160.000
anexos - GRADUACAQ
:Refeicao preparada,
confon'ne edital e seus
anexos — POS

Refeigéo 30 6.000
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ANEXO Vil

CAMPUS OSASCO

1. DETALHAMENTO

1.1. A refeigdo deve ser produzida em cozinha da CONTRATADA devidamente regularizada de acordo'-.“"
com a legislagio e transportada para ser servida no restaurante universitario. :

1.2. Como o Restaurante Universitario e a Lanchonete/cantina do Campus Osasco dividem o mesmo
espago, a contratagdo nesse caso devera ser para uma Unica empresa. Os licitantes deverdo se adequar- -
para manter pessoal disponivel ao atendimento dos dois ambientes por haver distinggo entre os fluxos de‘
recepgdo e vendas aos usuarios. e

2. DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO

2.1. As refeicdes deverao ser fornecidas no enderego abaixo, sendo a CONTRATADA responsavel. peio
preparo, transporte e distribuigao. .

2.1.1. Unidade Jardim das Flores - Rua Angélica, 100, Jardim das Flores, Osasco/SP

2.1.2. O horario diario de distribuicéo das refeigdes no restaurante universitario sera:
2.1.21. Almogo: segunda a sabado horario das 11h30 as 14h00;

' 21.2.2. Jantar: segunda a sexta horaric das 17h30 as 19h30;

1.3 Os horérios previstos acima poderao sofrer alieragdo, precedida de autorizagdo da Contratante,:'d'e S

acordo com a demanda da Contratante e por interesse da Contratada.

1.4, Os horarios poderao ser adequados de acordo com o funcionamento do campus & a grade de

horario de aula dos alunos.

1.5. A distribuicio das refeicdes, como, local, disposicdo e manuseio do sistema de registro de éon’éum¢__'_. e

devera seguir as orientacdes da CONTRATANTE.

2. VALOR DA CESSAO DE USO

2.1. A cessao de uso administrativa é composta pelo valor de cessdo do espago mais o valor aferi__d(:f-

mensalmente do consumo de agua, energia elétrica e gas encanado — guando aplicavel.

2.2, Unidade Jardim das Flores
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©2.21. AREA: RESTAURANTE E CANTINA 71,8212

2.4. VALOR DA CESSAO DO ESPACO/MES: R$ 2.241,70 (dois mil duzentos & quarenta e um

reais e setenta centavos)

25 ATENCAOQ: © Laudo de avaliacio de iméve! utiiizado atualmente é de 2016, atualizadc

‘pelc IGPM, no entanio, esta em efaboracio laudo de avaliagio de imdvel para 2018, o gue
:zboderé acarretar na alteracao do valor da cessao de uso do espaco a ser atualizada ne

“contrato. Q valor atualizado serd o valor vigente para fins contratuais.

3. AFERICAO CONSUMO

:3.1. © Campus Osasco ja possui instalado medidores para afericéio de energia elétrica e dgua. A
- *CONTRATADA recebera junto com a medigéo das refeigbes servidas no més anterior, as
i -medictes de agua e energia elétrica, bem como as faturas correspondentes, as quais deveréo ser
-recolhidas via GRU, junto com a GRU do valor da cessdo de uso e os comprovantes de
“recolhimento deverao ser enviados a fiscalizacio da contratante.

:3.1.2. Para mensuracéo dos valores de energia elétrica, agua e esgotos, so utilizados os mesmos
-parametros ’ das concessionarias.

© 73.2. Os custos com gas (aquisicdo dos recipientes e recarga), manutencio de equipamentos,
1. limpeza de ductos de exaustio e caixa de gordura, quando houver, serdo de responsabilidade da
-+ empresa contratada.

3.3. Havendo necessidade e/ou interesse de implementagéo de sistema para aferi¢ao individual
'do consumo de energia eléfrica, dgua ou gas junto as respectivas concessiondrias, a
-CONTRATADA assumira todas as despesas com instalagéo e outras necessarias para atender o
“objeto do certame.

34 A CONTRATADA devera recolher 2 GRU e o comprovante ser enviado junto com o

‘comprovante de recolhimento pela cessdo de uso.

4.1, Os interessados em realizar vistoria devem entrar em contato atraves do endereco

* joao.subires@unifesp.br para agendar data e horério.

“INFORMAGCOES COMPLEMENTARES

i 5.1. Os custos com gas (aquisicao dos recipientes e recarga), manuteng&o de equipamentos,
~limpeza de ductos de exaustdo, caixa de gordura, controle de pragas, roedores e outros
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decorrentes das atividades executadas no espago da UNIFESP serdo de responsabilidade dé

empresa CONTRATADA. Todos esses servicos deverfio ser realizados com auforizagdo e'-:
supervis&o da equipe de Manutengio Predial do campus que podera solicitar entrega de laudos.

5.2. A limpeza e conservacdo dos ambientes de preparo e distribuigdo das refeigbes s&o de
responsabilidade da CONTRATADA, que devera manter o local sempre limpo e higienizado de:
acordo com as Normas da Vigilancia Sanitéria. :

5.3. A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (incluindo bandejas)

necessarios a perfeita producéo e distribuicdo das refeictes.

5.4, Todo o mobilidrio necessério (mesas e cadeiras para os restaurantes) e equipamentos sergo’:

disponibilizados pela UNIFESP. Caso algum equipamento nfo esteja disponivel pelé':‘-":.'--.'

CONTRATANTE por ocasi@o do inicio dos servicos ou durante a vigéncia do contrato, éﬁf}}.'_
CONTRATADA ira suprir a sua falta, sem qualquer custo adicional para a UNIFESP.

55 A CONTRATADA sera responsavel pela manutengao preventiva e corretiva de todos os

equipamentos, instalacdes e infraestrutura disponibilizados no espago de cess&o de uso, objeto:

do contrato com a UNIFESP, a fim de garantir a qualidade & a continuidade do fornecimento d'as‘

refeicdes.

5.8. As alteragdes/instalages na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede de

gases e esgoto nfo poderdo ser removidos ao término do contrato, seréo incorporados ac imével: .
5.7. Atualmente a Unifesp campus Osasco possui 0 quadro de 167 servidores e 2080 alunos.

5.8. Quadro informativo de guantidades estimadas de consumo

-+ noCAMPUS OSASCO o o e
T . [ —em ___ ] Qb
DESCRICAO “ " [ UND e
(dia) ... | - (ano)
REFEIGAO PARA ALUNOS DA - 120.000
GRADUAGAQ > | Refeigao 600 .
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PARA ALUNOS DA | pofaicao 25 5000

POS-GRADUAGAO

6.1.

Os valores referenciados s&o estimados conforme historico de anos anteriores sendo possivel a

ocorréncia de variagdes.

6, LANCHONETE/CANTINA

Para o campus Osasco a CONTRATANTE devera manter o funcionamento da

cantina/lanchonete conforme especificagdes dispostas neste edital.

6.2. O horario didrio de funcionamento da cantina/lanchonete sera:
.-Uﬁidade Jardim das Flores

Das 08h{0 as 22h00 de segunda a sexta-feira.

. Sabado das 08h00 as 14h00.

6.2.1. Os horérios previstos acima poderdo sofrer alteracio, mediante autorizacao da
CONTRATANTE, de acordo com a demanda e/ou grade de horério de aula.

6.2.2. Na hipotese da existéncia de eventos fora dos dias e horarios estipulados, podera
ser solicitado pela CONTRATANTE a abertura da cantina/lanchonete.

6.2.3. As adequacdes estruturais, €létricas/hidraulicas & moebiliarios para funcionamento
da lanchonete/cantina serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

6.2.4. A CONTRATADA deve disponibilizar magquina para uso de cartéo de débito.

8.2.5. A comercializagao e manuseio dos produtos deve atender as orientacdes emitidas
pela ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria, Resolugéo de Diretoria Colegiada
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 e demais legislagbes aplicadas ao funcionarmento
de lanchonete/cantina.

6.2.8. A vigilancia devera ser exercida sobre os alimentos, scbre o pessoal que os manipula
e sobre os locais e instalages onde se fabricam, beneficiam, conservam, depositam,
comercializam ou consomem alimentos,

6.2.6.1. Os produtos deverBo apresentar-se em perfeitas condicdes para o
consuma.
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6.2.6.2. Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados e -35'
depositados sob condigbes de temperatura, umidade, ventilago e luminosidade que - !
os protejam de contaminagio e deterioracio. :

6.2.7. Os géneros alimenticios deverdo ser obrigatoriamente protegidos por embalagens -
proprias e adeguadas ao armazenamento, transporte, exposicéo e comercializagéo.

6.2.8. No acondicionamento dos alimentos n&o sera permitido o contato direto com jornais, ©.
papéis tingides, papéis ou filmes plasticos usados com a face impressa e sacos destinados
a embalagem de lixo. :

6.2.9. Os géneros alimenticios que, por for¢a de sua comercializagéo, ndo puderem se
completamente protegidos pelos invélucros, deverdo ser abrigados em dispositivos
adequados para evitar a contaminac@o e serdo manuseados ou servidos mediante o.f-
emprego de utensilios ou outros dispositivos que sirvam para evitar o contato direto com as =~
maos.

6.2.10. A sacaria utilizada no acondicionamento dos alimentos deve ser de primeiro uso, -
sendo proibido 0 emprego de embalagens gue ja tenham sido usadas para produtos n&o ;-
comestiveis ou aditivos. :

6.2.11. O alimento s0 podera estar exposto a venda devidamente protegido contra:
contaminacéo, mediante dispositives adequados. e

6.2.12. Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam ou consomem
alimentos deveréo ser lavados ¢ higienizados adequadamente.

6.2.13. Os alimentos dever&o ser sempre mantidos afastados de saneantes, desinfetantes,’ * :
solventes, produtos de perfumaria, combustiveis liquidos & congéneres. :

6.2.14. Deverao ser obedecidas as demais normas contidas na Portaria CVS 6 da
Vigilancia Sanitaria.

6.2.14.1. S6 poderio ser colocados & venda ou expostos ao consumo, alimentos
praprios para tal finalidade, sendo assim considerados os que:

5.2.14 2. Estejam em perfeito estado de conservagé&o;

6.2.14.3. por sua natureza, composigdo e circunstancia de produgdo, fabricagdo, '
manipulacdo, beneficiamento e quaisquer atividades relacionadas com os mesmos, ndo. -
sejam nocivos & sadde, ndo tenham o seu valor nutritivo prejudicado e nao apresentem B
aspectos repugnantes. B

6.2.16. Nao poderdo ser comercializadas bebidas alcodlicas ou energéticas e produtos
fumigeros, derivados ou ndo do tabaco. -

6.2.17. Além do disposto em normas técnicas especificas de salde piblica, as chamadas: "~
“vitaminas vivas®, compreendendo igualmente quaisquer sucos & refrescos artificiais ou de -
frutas naturais, obedecerio as seguintes exigéncias: L
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6.2.17.1.  Serdo elaboradas no momento de serem servidas ac consumidor, com
todo rigor de higiene, salvo aquelas pré-fabricadas e acondicionadas em recipientes
apropriados, com data de validade e registro no Ministério da Salde;

8.2.17.2. Serao utilizadas em sua elaborago frutas frescas, em perfeito estado de
conservagdo, e/ou polpa de frutas congeladas, desde que acondicionadas em
recipientes apropriados, com data de validade e registro no Ministério da Saude.

6.2.17.3. Os alimentos devem ser servidos em recipientes de porcelana, vidro e ou
inox.

6.2.18. Deverdo ser fornecidos, diariamente, podende ser aumentado, reduzido efou
suspense o fornecimento dos itens gue ndo tenham aceitagdo minima dos usuarios, de
acordo com relatorios de consumo feitos pela propria empresa e aprovado pela fiscalizagéo.
Os itens abaixo relacionados, sdo sugestivos e a relagéio e exemplificativa:

Sopa pré-preparada
Massas rapidas /pré preparadas

Agua com e sem gas
Agua de Coco

Cha Gelado
Chocolate Batido
Leite

Refresco de Maquina
Refrigerantes

Suco de polpa de Frutas
Suco em lata ou Caixa
Café com Leite

Café Expresso
Cappuccino

Cha Quente
Chocolate

logurte

Biscoitos

'S'é'l'l'gado
Doce

Peguenas embalagens individuais
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Waffle
Bomboniere
Balas

Barra de Cereais
Chicletes

P&o de Mel
Chocolate
Snacks
Salgados
Coxinha

Croissant de Presunto e Queijo / Frango /
Pizza

Enroladinho de Presunto e Queijo / Quatro
Queijos

Mini Pizza

Esfiha de Carne / Frango / Calabresa /
Vegetariana

Fogazzas Frango / Pizza / Queijo /
Vegetariana

Folhado de Queijo Minas
Pao de Batata

Pao de Queijo

Torta de Frango / Vegetariana
Sanduiches

Americano

Pao com Manteiga

Bauru

Beirute

Cachorro Quente

Lanche Natural

Misto Frio / Quente
Mortadela

Peito de Peru com Queijo
Queijo Quente

Salame

Sobremesas

Acai

FUSIVEPAITIATIE FICELAL DF Smd e L0

Processo n® 23089.000786/2018-75
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Bolo

Frutas

Mousse

Sorvetes

6.2.19. A contratada podera também disponibilizar no espago da cantina em periodo
ininterrupto e durante todos os dias do contrato maquinas de autoatendimento.

8.2.20. O funcionamento deve ser acionade por moedas/cédulas.

6.2.21. Os produtos disponibilizados devem ser de boa qualidade, observando o registro no
Ministério da Salde e o prazo de validade, sendo vedada a ulilizacio de produtos com
alteragdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade.

6.2.22. Abaixo segue a relacio exsmplificativa de produtos a serem disponibilizados nas
maguinas. .

magquina de bebida quente
- café
- cha

magquina de bebida gelada

- refrigerantes em lata

- sucos em lata

- cha em lata

maquina de salgados e doces

- salgados comercializados em embalagens individuais
- biscoitos comercializados em embalagens individuais

- doces e chocoiates

6.2.23. O abastecimento das maquinas deve ser didrio durante os dias letivos, semanal
durante os periodos de recesso efou quando solicitado pela Contratante conforme a
demanda.
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6.2.24. As maquinas devem estar em bom esfado de uso, néo sendo permitida a instalagao
de equipamenios danificados e/ou em estado de deteriorizagao.

6.3. A CONTRATADA deverz manter pessoal em nimero adequado para o bom atendimento aos dois

servicos.
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ANEXO Vil

CAMPUS SAO JOSE DOS CAMPOS

DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO
1.1.1.Unidade Parque Tecnoldgico - Avenida Cesare Mansueto Giulio Lattes, n° 1201, Parque
Tecnologice (Eugénio de Melo), S&0 Jose dos Campos-SP.
1.1.2.Unidade Talim — Rua Talim, 330, Vila Nair, S&o José dos Campos, SP
1.2. O horério diario de distribuicio das refeigdes no restaurante universitario sera:
1.2.1.Unidade Pargue Tecnoldgico
1.2.1.1. Almogo: segunda a sexta horério das 11h00 as 14h00;
1.2.1.2. Jantar: segunda a sexta horario das 18h00 as 20h00:
1.2.2.Unidade Talim
1.2.2.1. Almogo: segunda a sexta horério das 11h00 as 14h00;
1.3. Arefeigao deve ser produzida na cozinha da CONTRATANTE, localizada na Avenida Cesare
Mansueto Giulio Lattes, n® 1201, Parque Tecnoldgico (Eugénio de Melo), Sao José dos
Campos-SP. Para unidade Talim a refeigao deve ser transportada pela CONTRATADA.

VALOR DA CESSAO DE USO

2.1. A cessé&o de uso administrativa € composta pelo valor de cesséo do espago mais o valor aferido
mensalmente do consumo de agua, energia elétrica e gas encanado — quando aplicavel.
2.2, Unidade Parque Tecnolégico

2.2.1. AREA: RESTAURANTE E CANTINA 478,26m?
VALOR MENSAL DA CESSAQ DO ESPACO: R$ 8.400 (oito mil e quatrocentos reais)

2.3. Unidade Talim
2.3.1.AREA: RESTAURANTE E CANTINA 109,20m?
VALOR MENSAL DA CESSAO DO ESPACO: R$ 2.150,00 (dois mil cento e cinquenta reais)

AFERICAO CONSUMO

3.1. A CONTRATADA devera instalar na rede de abastecimento das pias ¢ saidas de agua no
espaco de cessdo de uso relogios para aferir agua.

3.2. A CONTRATADA devera instalar no quadro de energia elétrica que abastece o espaco de
cess&o de uso contador para aferir consumo de energia elétrica.
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3.3. Os custos com gas (aquisicio dos recipientes e recarga), manutencio de equipamentos, limpeza
de ductos de exaustio e caixa de gordura, quando houver, serao de responsabilidade da empresa
contratada.

3 4 Havendo necessidadefinteresse de implementacéo de sistema para aferiggo individual do
consumo de energia elétrica, dgua ou gés junto as respectivas concessionarias, a CONTRATADA
assumira todas as despesas com instalagéo e outras necessarias para atender o objeto do
certame.

3.5 Nos ambientes em que no heuver possibilidade de instalacao dos equipamentos de medicao
seré cobrado o valor do consumo estimado de acordo com a indicagéo do equipamento e

quantidade de horas em uso:

Consumo de energia elétrica — unidade 00xx — Més 00d2017
: Poténcia | Horas /uso dias / . .
Qtde Equipamento W) dia (n) |uso més kw/ dia | Consumo diério (kw/h)
1 X0 000 00 0 00 00
1] Xooxx 000 00 0 00 00
TOTAL ESTIMADO: 00
Quantidade estimada de energia elétrica utilizada por dia (kw/h) 000,00
Preco médio kw/h més/20xx
(sera aplicada tarifa kw/h conforme conta de energia do campus) 00,0000
Total diario R$ 00,00

~ OVALOR MENSAL SERA DETER

% nimero de dias de funciona

3.6, Até a efetiva instalagéo dos medidores a afericio do valor a ser cobrado do consumo de agua
sera estimado com base na NORMA TECNICA SABESP NTS 181:2012 -rev. 3 conforme
Anexo C transcrito a seguir, pagina 13 da Norma, e destaque para © topico “Restaurantes e

similares - 25 lts/refeic@o”.

7%

Rua Sena Madureira, 1.500 - CEP: 04021-001 - 8&0 Paulo - SP
Email: sinara faraco@unifesp.br ou sinara.unifesp@email.com




SERVICO PUBLICO FEDERAL
Universidade Federal de S3o Paulo

Reitoria

Elaborado a partir do Edital da Consultoria Juridica
no Estado de Sdo Paulo- AGU-CTU/SP — SRP
Pregio Eletrénico para Compra — Habilitagdo
Completa e Ampla Participagdo

Processo n® 23089.000786/2018-75

NTS 181: 201D fRew. 3

Merme Téonlsz Sabezp

Anexo C —Tabola do Estimativa da Consume Predial Madio Diardo

(Primeira [fgacaoy (1)

Pradio Consume (L1 dia) ()
jalojamentos provesdrics 80 per caplia -
SMBUiNETics 25 ser capita
S partameniss 2 200 per capig V'
Casas populatos cu rurais [t 120 por ezpila ©
Rasiginois ] 150 por capia
Rasidénclas de huxo i2h 304 por capil '
Covalaricas G0 par egvak U
Cihemas o 'oatrss 2 por lugar >
Ediicios pubiices cu comerchais (3) 50 per capita '
Escoing « cam perindo inteqrat 100 per eapia
[Esecias - mematos TS0 por capda
T3Coing - mor periads (ats 3 S0 per eapita '™’

Escrildrios (21

50 per capia '

Estacies ferrovidrias, todoviarias e metrovianas.

25 por passageiro

Sarazens

50 per autgmdnel

[Hatdis of cazinka o favardaerias

G4 par Bgspede

Hlotdis sf cezinba & lavanderias

120 por hispede

Jargins

1.5 por oy

Lava-répides automaticos de vaicylos

250 por vedoulo

Lavanderias

30 por kg de roUpa "

Matadouros - Animais de grance porbe

300 por cabeca abatics © -

tlatadourss - Animass de peqUErys carte

150 por cabecs abatica 7

Mercacos

S por i de drog

Oficinas ¢e coslura S0 par capita b
Cificimas de repars de automdveis F0O por capita
[Cttanslos - Asllos - Bercarios 158 per capita

Croachos

50 ey caplia

Sosios de shamtaciments e FOOAGD FUlemoivos

150 por voisulo

Presidios 300 par presa
Crearidls 150 por capita (7
IRestaurantes o sitviaras 25 porrefsgic ' |
‘Tempics 2 portugar "

Fonte: [y Tabela 591 = TOAZ, Ping, Prov]

si0 do conswma de agua. interace das

Instalacies prediais de &gua & S50l SOm O8 SENiGOS publices, Saa Pauig: Comercial

Editora Hermanc & Bugeli Ltda, 2000,

™"} Valores aribulidos pela comissio da Sabesp que aiaborou a preserte nama,

Observag@o: (1) Esta tabeiz podera sor uizada para pré<ic ou catageria de corsumidor

qua nae constar no Anexa B

2] Considerar a coupacio de 2 PEssS0as por donmitdrio.

(3} Cansiderar 1 pessoa para cada 10 m° de Srea sonsrulda.
(2) G perfode de apuragho da média didria & de uny mes carrido.

2041172012 13

3.7. ACONTRATADA deve ser comunicar a CONTRATANTE sempre que houver a instalago de
nNovos equipamentos. ‘

3.8. O valor resuttante do calculo sera informado na GRU a ser enviada para a CONTRATADA.

3.9. A CONTRATADA devera recolher a GRU & O comprovante ser enviado junto com o
comprovante de recolhimento pela cessdo de uso.

INFORMAGOES COMPLEMENTARES

4.1. Os custos com gas (aquisicdo dos recipientes e recarga), manutencio de equipamentos,
manutengdo das cAmaras frigorificas/freezers, limpeza de ductos de exaust&o, caixa de gordura,
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controle de pragas, roedores e outros necessarios para execugdo das atividades no espaco da
UNIFESP ser&o de responsabilidade da empresa CONTRATADA. Todos esses servicos deverdo
ser realizados com autorizagéo e superviséo da equipe de Manutengfio Predial do campus que
podera solicitar entrega de laudos.

4.2. A limpeza e conservagéo dos ambientes de preparo e distribuicdo das refeicées sao de
responsabilidade da CONTRATADA, gue devera manter o local sempre limpo e higienizado de
acorde com as Normas da Vigilancia Sanitaria.

4.3. A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (incluindo bandejas)
necessarios a perfeita producéo e distribuicao das refeigbes.

4.4. A CONTRATADA devera disponibilizar, no inicio do contrato, os equipamentos necessarios para
produgéo, distribuicdo, porcionamento e higienizaco, sendo responsabilidade da CONTRATADA
a instalagio e manutengao dos equipamenios;

4.5. O mobilidrio necessario para consumo das refeicbes {(mesas e cadeiras ) serfio disponibilizados
pela UNIFESP.

46. A CONTRATADA serd responsavel pela manutengdo preventiva e corretiva de iodos os
equipamentos, instalagdes e estrutura predial pertencentes ao espago de cessao de uso objeto
do contrato, a fim de garantir a qualidade e a continuidade do fornecimento das refeigdes.

4.7. As alteragdes/instalacfes na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede de gases
e esgoto realizados pela CONTRATADA nZo poderdo ser removidos ao términc do contrato,
serdo incorporados ao imdvel.

4.8. Ao término do contrato por qualguer motivagio a CONTRATADA devera retirar os equipamentos
e materiais de sua propriedade no prazo de até 48 horas, a partir da data de términe do contrato.

4.9. Atualmente a Unifesp campus S30 José dos Campos possui o quadro de 169 servidores e

1.629 alunos.
4.10. Quadro informativo de quantidades estimadas de consumo
. CAMPUS'SAOJOSEDOS CAMPOS : :~ . =
DESCRICAO . s @TD e e QTD
; ¢ EERPNCEIIS I UND e ddia) L e (ane)
REFEICAQ PARA ALUNOS DA - ‘ 125.000
GRADUAGAO Refeigao 625 \
REFEICAO PARA ALUNOS DA i
POS-GRADUACAO Refeicio 48 9.600
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* Os valores referenciados s8o estimados conforme histérico de anos anteriores sendo possivel a

ocorréncia de variacdes.

LANCHONETE/CANTINA

411, Para o campus S&o José dos Campos a CONTRATADA devera fornecer produtos na

cantina/lanchonete conforme especificagbes dispostas neste edital.

4.12. O horario diario de funcionamento da cantina/lanchonete sera:
Unidade Pargue Techologico

Das 08h00 as 20h00 de segunda a sexta-feira.

Unidade Talim

Das 08h00 as 17h00 de segunda a sexta-feira.

412.1. Os horarios previstos acima poder@io sofrer alteragéo, mediante autorizagcdo da
CONTRATANTE, de acordo com a demanda efou grade de horério de aula.

4.12.2. Na hipdtese da existéncia de eventos fora dos dias e horarios estipulados, poderad ser
solicitado pela CONTRATANTE a abertura da cantina/lanchonete.

4.12.3. As adequacdes estruturais, elétricas/hidraulicas e mobiliarios para funcionamenio da
lanchonete/cantina serdo de responsabilidade da CONTRATADA.

4.12.4, A CONTRATADA deve disponibilizar maguina para uso de cartdo de débito.

4.12.5. A comercializac@o e manuseio dos produtos deve atender as orientagbes emitidas pela
ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Resolucio de Diretoria Colegiada RDC
n°® 216, de 15 de setembro de 2004 e demais legislagbes aplicadas ac funcionamento de
ianchonete/cantina.

4.12.6. A vigilancia deverd ser exercida sobre ¢s alimenios, sobre o pessoal que os manipula e
sobre os locais e instalagdes onde se fabricam, heneficiam, conservam, depositam,
comercializam ou consomem alimentos.

412.6.1. Os produtos dever8c apresentar-se em perfeitas condicées para o consumao.

412.6.2. Os alimentos pereciveis devem ser transportados, armazenados e depositados
sob condicdes de temperatura, umidade, ventilagéo e luminosidade que os protejam
de contaminacio e deterioragio.

412.7. Os géneros alimenticios deverdo ser obrigatoriamente protegidos por embalagens
préprias e adequadas a0 armazenamento, transporte, exposicéo e comercializagio.

4.12.8. No acondicionamento dos alimentos ngo sera permitido o contato direto com jornais,
papéis tingidos, papéis ou filmes plasticos usados com a face impressa e sacos destinados
& embalagem de lixo.

4.12.9. Os géneros alimenticios que, por forca de sua comercializagdo, ndo puderem ser
completamente protegidos pelos involucros, dever@o ser abrigados em dispositivos
adequados para evitar & contaminagio e serfio manuseados ou servidos mediante o
emprego de utensilios ou outros dispositivos gue sirvam para evitar o contato direto com as
mMacs.
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4.12.10. A sacaria utilizada no acondicionamento dos alimentos deve ser de primeiro uso,
sendo proibido 0 emprego de embalagens que ja tenham sido usadas para produtos néo
comestiveis ou aditivos.

4.12.11, O alimento $0 podera estar exposto 2 venda devidamente protegido contra
contaminacao, mediante dispositivos adequados.

412.12. Os utensilios e recipientes dos estabelecimentos onde se preparam ou consomem
alimentos deverdo ser lavados e higienizados adequadamente.

41213, Os alimentos deverdo ser sempre mantidos afastados de saneantes,
desinfetantes, solventes, produtos de perfumaria, combustiveis liquidos e congéneres.

41214, Deverao ser obedecidas as demais normas contidas na Portaria CVS 6 da
Vigilancia Sanitaria.

412.15. por sua natureza, composicdo e circunstédncia de producgio, fabricagdo,
manipulacio, beneficiamento e quaisquer atividades relacicnadas com os mesmos, nio
sejam nocivos a sadde, ndo tenham o seu valor nuiritivo prejudicado e ndo apresentem
aspectos repugnantes.

4.12.16. Nao poderao ser comercializadas bebidas alcodlicas ou energeticas e produtos
fumigeros, derivados ou ndo do tabaco.

4.12.17. Além do disposto em normas técnicas especificas de saude publica, as chamadas
“vitaminas vivas’, compreendendo igualmente quaisguer sucos e refrescos artificiais ou de
frutas naturais, obedeceréo as seguintes exigéncias:

4.12.17.1. Serdo elaboradas no momento de serem servidas ao consumidor, com todo rigor
de higiene, salvo aquelas pré-fabricadas e acondicionadas em recipientes apropriados,
com data de validade e registro no Ministério da Satide;

412.17.2. Serdo utllizadas em sua elaboracgo frutas frescas, em perfeito estado de
conservacao, efou polpa de frutas congeladas, desde que acondicionadas em
recipientes apropriados, com data de validade e registro no Ministério da Salde.

412.17.3. Os alimentos devem ser servidos em recipientes de porcelana, vidro e ou inox.

412 18. Deverdo ser fornecidos, diariamente, podendo ser aumentado, reduzido efou
suspenso o fornecimento dos itens que ndo tenham aceitagdo minima dos usuarios, de
acordo com relatorios de consumo feitos pela propria empresa e aprovado pela fiscalizago.
Os itens abaixo relacionados, s&o sugestivos a relagio é exemplificativa:

Refeigdes

Sopa pré-preparada

Massas rapidas /pré preparadas
Bebidas -

Agua com e sem gas

Agua de Coco
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Cha Gelado

Chocolate Batido

Leite

Refresco de Maquina
Refrigerantes

Suco de polpa de Frutas
Suco em lata ou Caixa
Cafe com Leite

Café Expresso
Cappuccino

Cha Quente
Chocolate

logurte

Salgado
Doce
Pequenas embalagens individuais
Waffle

* Bomboniere 0
Balas

Barra de Cereais
Chicletes

P&o de Mel

Chocolate

Snacks

. "..;'5_'$a_igad_os e
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Coxinha

Croissant de Presunto e Queijo / Frango /
Pizza

Enroladinho de Presunto e Queijo / Quatro
Queijos

Mini Pizza

Esfiha de Carne / Frango / Calabresa /
Vegetariana

Fogazzas Frango / Pizza / Queijo /
Vegetariana

Folhado de Queijo Minas
P&o de Batata

P&o de Queijo

Torta de Frango / Vegetariana
Sanduiches

Americano

Pao com Manteiga

Bauru

Beirute

Cachorro Quente

Lanche Natural

Misto Frio / Quente
Mortadela

Peito de Peru com Queijo
Queijo Quente

Salame

Sobremesas _

Acai

)

UNIFESP

HEBBEmIENE R 3

VLT D Tr FELUE [l S Sexd | ol
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Bole
Frutas

Mousse

Sorvetes

4,12.19. A contratada podera também disponibilizar no espaco da cantina em pericdo
ininterrupto e durante todos os dias do contrato maquinas de autoatendimento.

4.12.20. O funcionamento deve ser acionado por moedas/cédulas.

4.12.21. Os produtos disponibilizados devem ser de boa qualidade, observando o registro
no Ministério da Salde e o prazo de validade, sendo vedada & utilizacao de produtos com
alteragtes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de validade.

4.12.22. Abaixo segue a relacao exemplificativa de produtos a serem disponibilizados nas

maguinas.
maguina de bebida quente
- café
-cha
maguina de bebida gelada
- refrigerantes em lata
- sucos em lata
- cha em lata
maquina de salgados e doces
- salgados comercializados em embalagens individuais
- biscoitos comercializados em embalagens individuais

- doces e chocolates

4.12.23. O abastecimento das maquinas deve ser diario durante os dias letivos, semanal
durante os periodos de recesso efou guando solicitado pela Contratante conforme a
demanda. '

4.12.24. As maguinas devem estar em bom estado de uso, n&o sendo permitida a
instalag@o de equipamentos danificados e/ou em estado de deteriorizacao.
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ANEXO IX
CAMPUS SAO PAULO

PETALHAMENTO

1. DO LOCAL E HORARIO DE FORNECIMENTO
1.1. As refeicdes deverao ser fornecidas no endereco abaixo, sendo a2 CONTRATADA
responsavel pelo preparo, transporte e distribuigao.

1.1.1. Unidade - Rua Botucatu, 720/740, Vila Clementino, S3o Paulo/SP.

1.2. O horario diario de distribuico das refeicbes no restaurante universitéario sera:

1.21.1. Almogco: segunda a sabado horario das 11h00 as 14h30;

1.2.1.2. Jantar: segunda a sexta horario das 18h00 as 20h00;
1.3. Os horarios previstos acima poderdo sofrer alteragao, precedida de autorizacie da
Contratante, de acordo com a demanda da Contratante e por interesse da Contratada.
1.4. Os horarios poderao ser adequados de acordo com o funcionamente do campus € a grade
de horério de aula dos alunos.
1.5. A distribuicio das refeicées, como local, disposi¢do e manuseio do sistema de registro de
consumo devera seguir as orientacdes da CONTRATANTE.
1.6. A refeicdo, a critério da Contratada, podera ser produzida nas instalagbes das cozinhas do
Campus Diadema conforme Anexo V ltem 1.7 deste edital, ou em cozinha da CONTRATADA
devidamente regularizada de acordo com a legislacdo e transportada para ser servida no

restaurante universitario.

2. VALOR DA CESSAO DE USO

2.1. A cesséo de uso administrativa é composta pelo valor de cess&o do espago mais o valor

aferido mensalmente do consumo de agua, energia elétrica e gas encanado — quando aplicavel.

2.2. Unidade Rua Botucatu
2.2.1 AREA: 365,69m?
222, VALOR DA CESSAO DO ESPAGO/MES : R$ 9.200,00 (nove mil e novecentos

reais)

3. AFERICAO CONSUMO
3.1. A CONTRATADA devers instalar na rede de abastecimento das pias e saldas de agua no

espaco de cessao de uso reldgios para aferir agua.
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3.2. A CONTRATADA devera instalar no quadro de energia elétrica que abastece o espago de
cessao de use medidor para aferir consumo de energia elétrica.
3.3. Os custos cormn manutengio de equipamentos, limpeza de ductos de exaustio e caixa de
gordura, quando houver, sero de responsabilidade da empresa contratada.

3.4. Sera necessaria a implementacao de sistemas para aferiglo individual do consumo de
energia elétrica & agua junto aos pontos de entrada de energia elétrica e 4gua que abastecem a
area do Restaurante Universitério, a CONTRATADA assumira todas as despesas com
instalacdo e outras necessarias para atender estes requisitos do objeto do certame.

3.5. Ate a efetiva instalagéio dos medidores a aferigao do valor a ser cobrado do consumo de
energia elétrica sera estimado de acordo com as indicagdes dos equipamentos e quantidade de

horas em uso com base na tabela abaixo:

Consumo de energia elétrica — unidade 300X — més xc/201X
. Poténcia |Horas/uso | dias/ . Consumo didrie
Qtde Equipamento w) dia (h) |uso més kw/ dia (kw/h)

1 KxXxx 000 00 00 &]8]
1 X0t 000 00 00 00
TOTAL ESTIMADO: 00

Quantidade estimada de energia elétrica utilizada por dia (kwfh) 000,00

Pre¢o médio kw/h més/20xx
(sera aplicada tarifa kw/h conforme conta de energia do campus) 00,0000
Total diario R$ 00,00

3.6. Até a efetiva instalacio dos medidores a aferi¢&o do valor a ser cobrado do cansume de
dgua sera estimado com base na NORMA TECNICA SABESP NTS 181:2012 - rev. 3 conforme
Anexo C transcrito a seguir, pagina 13 da Norma, e destaque para o tdpico “Restaurantes e

similares - 25 lts/refeicdo”.
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MTS 181: 2012 Rev. 2 Norma Técnfcs Sabesp.

Anoxo C - Tabela do Estimtativa do Consumo Predial Médio Diarlo
(Primeira ligacdio) (1)

Pridio Consumo (L/ dia) {4}

Albjemunlss mrovitdrios 80 per caplta ¥
Ambulatrios 23 ver caalia U
Apartzmentos t2) 200 por capda

Casas popuilares ou rurals {21 120 par capita *
Rosicéncias 2 150 per cepils
Resicinclas de fluxo 23 300 oer caoita ©’
Cavataricas 100 por cavais
Cinemas e leatres 2 par tugar '’

Edilinos pubiicos ou comerciais ) 50 per capita

400 pet capas -
150 per capta *

50 per capim
50 per eapha

Escelas - com poriodo integrat
Escoias - infematos

Escolas - por perfodo (aE 3 )
Escriones 3
Eslagbes formoviatias, rodovidiias g melrovidrias.

125 por passageis
Garagens 50 por aulomavel
Hotéis o cozinka e savandsnas 00 par hespede ¥
woteis =/ coznia e lavandorias 120 por haspede '
Jarding 1.5perm?
tava-ripidos icos de velcwos 250 por veizuio ©
t avanderias 30 por kg de eapa b
iatadoumos - Animals de grende pode 200 por czbeca abatida

Matadouros - Anumats de pequono porle

150 par cabeca abatida

Morcados 5 por i de area
Oficinas de costura 50 per capita
Oficinas ce reparo de awtomaveis 200 per capils
Qriznalas - Astios - Benganos 150 per capis * ¢
Craches SO per caglta
Posios de abasteciments e servico autcrmotives. 150 por veiculo
Presidios 300 por press -
Quaridis 158 per c2pita (™)
|[Rastauranies o similates 25 por refeigio ' !
Tamalos 2 parlugar

Fonte: () Tabela 58.1 — TOMAZ, Plinic. Provisdo de consumo do dgua. interface das
instalagaes prediais de dgua e esgoto com o5 senvicos pablicos. Sio Paulo: Comercla
Editora Hermane & Bugelli Ltda, 2000,

{*~1 Waiores aribuking pela comissae da Sahesp que elaborou a presents nema.

Observagan: (1) Esatabela podera ser wilizata pera prédic ou calegoria de consumldor
que nac constar no Anexa B
(2) Considerar a stupagao de 2 pessoas por dormiéric.
(3] Considerar 1 passoa para cada 10 m* de drea consirulda,
(4} O perlodo de apuracao da média didria é de um mis comida.

31202 13

3.7. Os valores resultantes dos céalculos estimados serfo informados na GRU a ser enviada
para a CONTRATADA.

3.7. A CONTRATADA devera recolher a-GRU e enviar o comprovante do consumo de energia

elétrica e dgua juntamente com ¢ comprovante de recolhimento pela cess&o de uso.

VISTORIA

41. Os interessados em realizar vistoria devem entrar em contato através do

endere¢o nae.csp@unifesp.br para agendar data & horario.
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INFORMACOES COMPLEMENTARES

5.1. Os custos com manutencdo de equipamentos, limpeza de ductos de exaustio, caixa de
gordura, controle de pragas, roedores e outros decorrentés das atividades executadas no espaco
da UNIFESP serfio de responsabilidade da empresa CONTRATADA. Todos esses servigos
deverdo ser realizados com autorizag@o e supervisio das equipes do Departamento de

Infraestrutura do campus e fiscalizacéo que podera solicitar entrega de laudos.

5.2. A limpeza e conservagdo dos ambientes de preparo e distribuicio das refeicdes s&o de
responsabilidade da CONTRATADA, que deverda manter o local sempre limpo e higienizado de
acordo com as Normas da Vigiléancia Sanitaria.

5.3. A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios e materiais (incluindo bandejas)

necessarios a perfeita produgéo e distribuicio das refeicdes.

5.4. Todo o maobiliario necessario (mesas e cadeiras para os restaurantes) € equipamentos seréo
disponibilizados pela UNIFESP. Caso algum equipamento ndo esteja disponivel pela
CONTRATANTE por ocasido do inicio dos servicos ou durante a vigéncia do contrato, a
CONTRATADA ira suprir a sua falta, sem gualguer custo adicional para a UNIFESP.

55 A CONTRATADA sera responsavel pela manutencéo preventiva e corretiva de todos os
equipamentos, instalagbes e infraestrutura disponibilizados no espaco de cessao de uso, objeto
do contrato com a UNIFESP, a fim de garantir a qualidade e a continuidade do fornecimento das

refeicoes.

56. As alteragbes/instalacdes na estrutura predial, sistema elétrico, sistema hidraulico, rede de

gases e esgoto serdo incorporados ac imovel.

5.7. As intervencbes na infraestrutura e instalagbes da area ocupado pelo Restaurante
Universitario relacionadas a equipamentos, climatizacéo, exaustdo, adequagdes de espacos,
ambientes, dentre outros, deverdo sempre ser antecipadamente informadas a fiscalizacdo do

contrato e ter anuéncia do Departamento de Infraestrutura do Campus.
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5.8. NZo poderdio ser utilizados eguipamentos que necessitem de gés, GLP encanado ou

engarrafado em botijdes.

5.9. A seguir apresentamos quadro informativo de quantidades estimadas de consumo, o qual

considerou as quantidades fornecidas em 2017 com um acréscimo de 10%.

. CAMPUS'SAOPAULO
DESCRIGAO ~ " "UND & fo iy
REFEIGAO PARA ALUNOS DA .
GRADUAGAO Refeicao 375 75.000
REFEICAO PARA ALUNOS DA -
POS-GRADUAGAO Refeicao 110 22.000

* Os valores referenciados s&o estimados conforme histérico do ano anterior, sendo possivei a

ocorréncia de variagbes.
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ANEXO X

PLANILHA ORCAMENTARIA

Grupo 01

ITEM |- - DESCRIGAO . o yNp | WM g | VLR TOTAL (R$)
e R PR Biadiand ““fano) (R$)

Fornecimento de refeicio
Transportada para o Campus Sao
Paulo, incluindo o preparo e

distribuicao com cessao

01 Unidade 97.000 | R$10,50 R$1.018.500,00

administrativa de uso de areas e
instalages, de acordo com as
especificacbes e anexos

integrantes do edital

Fornecimento de refeicio
Preparada no Local no Campus
Diadema, incluindo o preparo e

distribuicéo com cessao

02 Unidade 73.000 | R$10,12 R$ 738.760,00

administrativa de uso de &reas e
instalagdes, de acordo com as
especificagtes e anexoes

integrantes do edital

Itens

Formecimento de refeicio
Preparada no Local no Campus
Baixada Santista, incluindo o

preparo e distribuicdo com cesséo

03 Refeigdo | 106.000 | R$10,12 R$1.072.720,00

administrativa de uso de areas e
instalacées, de acordo com as
especificactes e anexos
integrantes do edital
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Fornecimento de refeicéo
Preparada nc Local no Campus
Guarulhos, incluindo o prepare e
distribuicao com cessao
04 administrativa de uso de &reas e Unidade 16(?‘.000 R$10,12 R$1.679.920,00
instalagbes, de acordo com as
especificagbes e anexos

integrantes do edital

Fornecimento de refeicéo
Transportada no Campus Osasco,
incluindo o preparo e distribuigio
05 |com cessdo administrativa de uso | Unidade | 125.000 | R$10,50 R$1.312.500,00
de dreas e instalacdes, de acordo
com as especificacbes e anexos

integrantes do edital

Fornecimento de refeicdo
Preparada no Local no Campus
Sdo José dos Campos, incluindo
o preparo e distribuicdo com
06 - - : Unidade | 134.600 | R$10,12 R$1.362.152,00

cessdo administrativa de uso de
areas e instalacbes, de acordo
com as especificagbes e anexos

integrantes do edital

*A quantidade expressa na planilha orgamentaria representa o total estimado para os campi da
UNIFESP. As especificidades e quantitativo por campi esto expressos nos anexos de IV ao IX deste
edital.
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ANEXO XI

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAQ PAULO - UNIFESP, inscrita no CNPJ sob o n°
60.453.032/0001-74, situada na Rua Sena Madureira, 1500 — Vila Clementino — Séo Paulo - SP,
REGISTRA-SE os pregos em conformidade com a licitagdo, na modalidade Pregao Eletrdnico n®
100/2018, realizado através do Processo Administrativo n°® 23089.000786/2018-75 conforme abaixo
descrito:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1. A presente Aia tem por objeto registrar precos para fornecimento de refeigdes incluindo preparo e
distribuic&o com cess&o administrativa de uso de areas e instalagdes para exploragéo de restaurante nas
dependéncias dos campi, conforme especificagdes, quantitativos e condicdes de execugio constantes
dos Anexos do Edital do Preg&o Eletrdnico 100/2018.

em T DESCRGAO | ] .QiD | VLRUNIT | VLRTOTAL
ITEM. S e UND {ano) (R$) ' {R$)

Fornecimento de refeicao com
cessao administrativa de uso de
areas e instalagbes nas
dependéncias do campus xooooci Refeigao
da UNIFESP, de acordo com as
especificacbes e anexos
infegrantes deste edital

CLAUSULA SEGUNDA - DA EMPRESA VENCEDORA

Empresa:

CNPJ n®

Endereco;

Telefone / E-mail:

1. 5o registrados no CADASTRO RESERVA abaixo, nos termos do art. 11 do Decreto n® 7.892/2013. e
desde que atendidos 0s pressupostos do artigo 26, do Decreto n® 7.892/2013, os seguintes fornecedores
que aceitaram cotar seus bens com prego igual 2o do(s) vencedor(es) da licitacio:

Empresa:

CNPJ n%

Endereco:

Telefone / E-mail:

CLAUSULA TERCEIRA — ORGAQ PARTICIPANTES
1. Nao houve Orgéo participante neste certame.

CLAUSULA QUARTA - DA VALIDADE
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1. Esta Ata de Registro de Pregos terd vigéncia de 12 (doze) meses, a partir da data de sua assinatura.

CLAUSULA QUARTA — DA VALIDADE

1. O fornecedor terd o seu registro cancelado, por intermédio de processo administrativo especifico,
assegurado o contraditério e a ampla defesa, quando:

1.1. Ndo cumprir as condicbes da Ata de Registro de Precos;

1.2. Nao retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, ou n&o assinar o contrato,
no prazo estabelecido pela Administrago, sem justificativa aceitavel,

1.3. N&o aceitar reduzir o prego registrado, na hipdtese deste se tornar superior aqueles praticados no
mercado;

1.4, Por razdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;
1.5. Nao mantiver as condices de habilitagio durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

1.6. Sofrer san¢ao prevista nos incisos It ou [V do caput do art. 87 da Lei n? 8.666, de 1993, ou no art.
7° da Lei n®10.520. de 2002,

4 e e e e

2. O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu registro de precos na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeita execugao contratual, decorrente de caso fortuito ou
de forga maior, devidamente comprovado e justificado.

3. Em qualquer das hipéteses acima, o 6rgéo gerenciador comunicara o cancelamento do registro do
fornecedor aos érgaos participantes, se houver.

4. Fica facultada ao fornecedor, em todos os casos de cancelamento, o contraditdrio e a ampla defesa,
exceto o do item 8.1.3 por forga do disposto no art. 20, paragrafo Unico do Dec. n® 7.892/13.

5. Em decorréncia de eventual redugdo dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo
dos servicos ou bens registrados, os pregos registrados poder&o ser revistos, conforme art. 17 do Dec.
n° 7.892/13.

6. O 6rgéo gerenciador convocard os fornecedores para negociarem a redugdo dos precos aos valores
praticados pelo mercado, quando o prego registrado tornar-se superior a0 preco praticado no mercado
por motivo superveniente, segundo art. 18 do Dec. n°® 7.892/13.

7. A Ata de Registro de Pregos podera ser revogada, de acordo com os artigos 19 e 21 do Dec. n°
7.892/12, quando n&o houver &xito nas negociacdes na hipétese do preco de mercado tornar-se
superior aos precos registrados e os fornecedores néo puderem cumptir o compromisso, desde que
cumpridas as exigéncias previstas nos incisos | ¢ Il do art. 19 do ref. Decreto.

8. Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducdo dos pregos
praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados, estritamente
segundo os art. 17, 18 e 19 do Dec. N° 7.892/2013.

9. Findo o contrato, por qualquer que seja @ motivagéo, a empresa contratada devera retirar todos os
utensilios e equipamentos pertencentes a ela, no prazo maximo de 15 (quinze dias} corridos, os
utensilios/equipamentos n&o retirados serdo incorporados @0 patrimdnio da universidade ou
destinados a instituigdes publicas sem fins lucrativos em carater de doagao.

CLAUSULA SEXTA — DAS DISPOSIGOES FINAIS

1. As condicGes a serem praticadas neste registro de precos s2o0 as constantes do Edital do Pregéo
Eletrdnico n® 100/2018 e seus respectivos anexos e a proposta apresentada pela empresa constante as
folhas xxx do Processo Administrativo n® 23089.000786/2018-75, independentemente de transcric&o.
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CLAUSULA SETIMA ~ DO FORO

1. O Foro da Justica Federal, Subsegfo de S&o José dos Campos, é competente para dirimir qualquer
quest&o vinculada a presente Ata, de acordo com o artigo 109, inciso | da Constituicao Federal de 1988.

S&o0 Paulo, __de de 2018.

Fiscal - Servidor(a)
Siape n°®

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAQ PAULO — UNIFESP
CONTRATADA
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ANEXO XII
MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO N.° XX/2018 PARA
FORNECIMENTO DE REFEICAO COM
CESSAO ADMINISTRATIVA DE USQ NOS
CAMPI DA UNIFESP, QUE ENTRE SI
CELEBRAM A UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SAO PAULO - UNIFESP E A EMPRESA
XOOOCOOOOOOOOOKXXXX XXX XX

Pelo presente instrumento particular, a UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAQ PAULO - UNIFESP, com
sede na cidade de S30 Paulo - Capital, 2 Rua Sena Madureira, n° 1500, inscrita no CNPJ/MF sob n°
50.453.032/0001-74, neste ato representada por seu xowxx, Prof. Dr. 00000, brasileiro, estado civil,
profissdo, portador da Cédula de Identidade R.G. N* XOOOOCKXXXX, inscrito no CPF/MF sob o N°
XOXOXXXXXK, doravante denominada CONTRATANTE e de outro lado, a empresa

, com sede na N®  Bairro ,
Cidade Estado , inscrita no CNPJ/MF sob o n® , neste
ato representada por seu , estado civil, nacionalidade, profissao, inscrito no CPF/MF
sob on® ,RGn°. , &, doravante denominada CONTRATADA tendo em

vista 0 que consta no Processo Administrativo n® 23089.000786/2018-75 e o resultado final do Pregao
Eletrénico n® 100/2018, com fundamento na Lei n® 8.666 de 1993, Lei n.° 10.520 de 2002, Decreto n®
2.271/1997, Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 02/2008 e demais legislagdes correlatas, t&m entre si
justo e acertado o presente contrato, devidamente assinado pelas partes, nos termos e condi¢des

seguintes:
1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. Fornecimento de refeicio incluind'o preparo e distribuicac no restaurante universitario do Campus
000000, ¢om  cessdo administrativa de uso de dreas e instalagbes, conforme as
especificidades, quantidades e condigdes de execugéo descrito nos Anexos do Edital do Pregao
Eletrdnico n°® 100/2018, bern cormo descritos na proposta comercial apresentada pela empresa
constante as folhas ox do Processo Administrativo n® 23089.000786/2018-75 e que ficam

fazendo parte integrante deste.
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1.2. A presente cessfo administrativa de uso ndo se aplica as disposi¢des das leis de locagéo,
caracterizando-se como instrumento de contrato de direito administrativo.
1.3. A CONTRATADA devera obedecer rigorosamente acs detalhes e especificagdes constantes do
Pregaoc Eletronico n® 100/2018 e seus Anexos, gue passam a compor o presente Contrato,
1.4. Nenhuma modificagio podera ser introduzida nos detalhes, especificagbes e pregos, sem o

consentimento prévio, por escrito, da CONTRATANTE.

CLAUSULA SEGUNDA —VALOR DA CESSAO ADMINISTRATIVA DE USC

2.1. O valor mensal da cessdo administrativa de uso & de RE 300,xX (Xx0000000000000000000) @ ser
pago pela CONTRATADA até o dia 10 do més subsequente ao vencido, assim considerando o
periodo de 30 (trinta) dias, para cada més civil.

2.1.1.Sera acrescido ao valor mensal da cesséo de uso, o valor do consumo de energia elétrica e
agua e outros, se houver, conforme estabelecido no item 4 do Termo de Referéncia, Anexo
| do Edital de Pregdo Eletronico 100/2018.

2.1.2.0 pagamento da cessdo administrativa de uso mais o valor do consumo de energia elétrica,
agua, gas encanado, se houver, serd efetuado através do recolhimento em GRU (Guia de
Recolhimento da Unido), disponivel no web site
https://consulta.tesouro.fazenda.gov.brigru/gru_simples.asp,

2.1.3. Para emissdo da GRU, clausula 2.1.2 | deverao ser preenchidos os dados abaixo conforme
orientagdes da contratante.

Cadigo da UG; x0000:x
Codigo Gestao: x00000x
Codigo de Recolhimento; xxoaaom
Numero de Referéncia: x0000000¢

2.2. Os comprovantes de recolhimento da GRU deverdo ser encaminhados, mensalmente, pela
CONTRATADA ao Gestor / Fiscal do contrato.

2.3. O valor da cessao administrativa de uso sera reajustado anualmente, conforme indice IGP-M ou
outro que venha substitui-lo, divulgado pela instituicdo Fundacao Getdlic Vargas.

2.4. O més de referéncia dos preges € a més da celebracéo do Contrato /2018, referente ao Edital
de Pregao Eletronico n® 100/2018 autuado no Processo Administrativo n® 23089.000786/2018-
75.
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3. CLAUSULA TERCEIRA — PRECO E PAGAMENTQ

3.1,

O valor unitério para o fornecimento de refeicBo objeto do presente contrato sera de R$

(por extenso), conforme proposta apresentada pela empresa & abaixo transcerita:

ITEM

DESCRIGAO i “yNp | QTD: - “VLRIUNIT: ;| VLR TOTAL
e s e T o (anoY (R (RS

Fornecimento de refeigdo com
cessao administrativa de uso de
areas e instalagcbes nas
dependéncias do  campus | Refeicao
xxxoox da UNIFESP, de acordo
com as especificagdes e anexos
integrantes deste edital

3.2.

3.3

3.4.

3.5.

3.8,

O valor unitario que sera subsidiado pela UNIFESF para cada refeicdo de aluno autorizado de

_graduagao sera de RY ( ) e para cada refeigdo de aluno

autorizado de pés-graduacéo serd de RS { ), ambos sujeitos a

reajuste conforme o Programa de Assisténcia Estudantil da UNIFESP.

A diferenca entre o valor subsidiado e o valor das refeigées sera paga pelos alunos autorizados
diretamente & empresa contratada, sendo que o valor atual page pelo aluno autorizado de
graduacéo é de R$ 2,50 (dois reais e cinquenta centavos) e o valor atual pago pelo aluno
autorizado de pos-graduacdo é de R$ 3,50 (rés reais e cinquenta centavos), ambos sujeitos a
reajustes conforme a Politica de Assisténcia Estudantil da UNIFESP.

As mudancas ou reajustes nos subsidios a serem promovidos pela Politica de Assisténcia
Estudantil da UNIFESP serao formalizados através de Apostilamento ao Contrato.

O pagamento de que trata o item 3.2 & referente ao subsidio para a quantidade estimada de

{ ) refeicbes por més para os alunos autorizados de graduag&o, sendo ©
valor mensal estimado em R$ ( ) & para a
quantidade estimada de ( ) refeicbes por més para os alunos

autorizados de pos-graduagdo, sendo o valor mensal estimado em RS$

( ). O valor mensal estimado a ser pago pela UNIFESP
correspondera a R$ ¢ ), totalizando o valor global
do subsidio estimado em R$ ( ).

O valor mensal a ser pago pela UNIFESP a empresa contratada sera aferido da seguinte forma:
Quantidade de refeicdes fornecidas aos alunos autorizados X valor do subsidio.
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3.7. Em relagéo ao item 3.2, a Universidade Federal de S&o Paulo UNIFESP, quanto contratante
direta do objeto do Pregao Eletrénico n® 100/2018 no &mbito da Politica de Assisténcia Estudantil,
no quantitativo, limite e parcela contributiva previamente definida, pagard a empresa, por crédito
em conta bancaria, apos cada entrega mensal, no prazo de até 30 dias, contados a partir da data
de recebimento do decumento fiscal da empresa {Nota Fiscal/Fatura discriminativa, em 02 (duas}
vias, devidamente conferida e atestada pelo Gestor/Fiscal do contrato.

3.8. Para execugéo do pagamento de que trata esta Clausula, a empresa devera fazer constar da nota
fiscal correspondente, emitida, sem rasura, em letra bem legivel em nome da Universidade
Federal de S&o Paulo - UNIFESP, CNPJ n® 60.453.032/0001-74, o nome do Banco e da Agéncia.

3.9. Caso a empresa seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e Contribuictes
das Microermpresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES NACIONAL OU SUPER SIMPLES
devera apresentar a nota fiscal, com a devida comprovagao, a fim de evitar a retencio na fonte
dos tributos e contribuigdes, conforme legislacio em vigor.

3.10. Havendo erro na nota fiscal ou circunstancia queimpeca a liquidagio da despesa, ela sera
devolvida & empresa, pelo fiscal deste contrato, e o pagamento ficara pendente até que sejam
providenciadas as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apés a regularizagédo da situacfio ou reapresentagdo do documento fiscal ndo acarretando
qualquer dnus para a CONTRATANTE.

311, Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deverio ser comunicadas 8 CONTRATANTE,
por meio de Carta, ficando sob inteira responsabilidade da empresa os prejuizos decorrentes de
pagamentos incorretos devido a falta de informacao.

3.12. Os pagamentos a contratada serdo realizados apds a comprovacao pagamento da cessio
administrativa de uso, incluindo energia elétrica agua e gas (se houver), a comprovagéo de
regularidade da empresa junto ao Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF, por meio de consulta on-line feita pela Universidade Federal de S&o Paulo - UNIFESP ou
mediante a apresentacio da documentagio obrigatdria (Receita Federal, FGTS e INSS, além da
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas), devidamente atualizadas.

3.13. Nos casos de eventuais afrasos de pagamento, desde que a Confratada n&o tenha
concorrido de alguma forma para tanto, o valor devido devera ser acrescido de encargos
moratérios proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data limite prevista para o
pagamento até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se
a seguinte formula;

EM=1xNx
VP

EM = Encargos Moratérios a serem acrescidos ao valor originariamente devido
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| = indice de atualizagdo financeira, calculado segundo a férmula:

| (6/100)
= 365
N = Nimero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento

VP = Valor da Parcela em atraso

3.14. Quaisquer alteragdes nos dados bancarios deverdo ser comunicadas 4 CONTRATANTE,
por meio de Carta, ficando sob inteira responsabilidade da empresa os prejuizos decorrentes de
pagamentos incorretos devido A falta de informacao,

3.15. A empresa deve emitir nota fiscal no valor total das refeicées consumidas no més,
discriminando no corpo da nota fiscal a quantidade e o valor de refeicbes consumidas pelos
alunos da graduacéo e pelos alunos da pds-graduagio.

3.16. Na nota fiscal emitida, quando for o caso, deve estar discriminado o valor dos impostos
devidos sobre o valor total das refeigbes fornecidas.

CLAUSULA QUARTA —PRAZO DE EXECUGAO

4.1. O prazo para o inicio da execucdo contratual serd de até 05 (cinco) dias apds assinatura do

contrato, podendo ser estendido a critério da Administragao.
CLAUSULA QUINTA —FISCALIZAGAO

5.1. A Universidade Federal de S&o Paulo - UNIFESP nomeia como Gestor / Fiscal fitular o (a)
servidor (a) Sr. xoo00x, SIAPE xxxoox, para executar a fiscalizag3o deste Contrato que registrara
todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas em relatdrio, cuja copia sera encaminhada &
empresa, objetivande a imediata corregdo das irregularidades apontadas.

52. As exigéncias e a atuacdo da fiscalizagdo pela CONTRATANTE em nada restringem a
responsabilidade, Unica, integral e exclusiva da empresa no que concerne a execugéo do objeto
deste contrato.

5.3. A CONTRATANTE, por intermédio do Gestor / Fiscal, & assegurada a fiscalizagdo do
fornecimento ora contratado, de forma a acompanhar a execuc¢do confratual e as atividades
técnicas, cabendo:
5.3.1.Exercer a fiscalizac&o do objeto contratado, assegurando o cumprimento da execucéo do

escopo contratado, tais como horérios estabelecidos, as quantidades preparadas e servidas

de refeicdes e a compatibilidade com o cardapio estabelecido.
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5.3.2.Registrar ocorréncias na execucéo do abjeto contratado, indicando e aplicande as eventuais
multas, penalidades e sangfes por inadimplemento contratual.

5.3.3.Realizar a conferéncia da quantidade de refeicdes fornecidas aos usuarios alunos de
graduagao.

5.3.4.Realizar avaliagdo pericdica das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA.

A fiscalizagdo da CONTRATANTE ou a quem ela indicar tera, a qualquer tempo, acesso a todas

as dependéncias vinculadas & execugdo do contrato podendo:

5.4.1.Verificar a quantidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicgo imediata de
géneros e/ou alimentos que apresentem condicdes improprias & preparacdo/consumo.

5.4.2 Verificar as condigdes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos,
utensilios e veiculos utilizados para o transporte das refeigdes.

5.4.3 Verificar o atendimento das legislagSes pertinentes & este Contrato, do Manual de Boas
Préticas de Fabricagdo e Prestagdo de Servicos e anexo (POPs) apresentados pela
CONTRATADA.

As alteragdes de Gestor / Fiscal do Contrato ser&o formalizados por meio de apostilamento ou

por termo aditivo, quando coincidir com a prorrogagio contratual.

6. CLAUSULA SEXTA - RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

8.1.

6.2.

6.4

8.5.

6.6.

Fornecer refeigéo, incluindo preparo e distribuigéo, de acordo com as especificacbes constantes
dos Anexos do Edital do Pregso Eletronico n° 100/2018, que passam a fazer parte do presente
Contrato. '

Responsabilizarem-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agdes, demandas, custos e despesas
decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualguer de seus empregados e prepostes,
obrigando-se igualmente por quaisquer responsabilidades decorrentes de agdes judiciais
movidas por terceiros, que |he venham a ser exigida por forga da Lei, ligadas ac cumprimento do
presente contrato.

. Responder por danos materiais ou fisicos, causados por seus empregados, diretamente &

Universidade Federal de S&o Paulo - UNIFESP ou a Terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.
Abster-se de veicular publicidade ou qualquer outra informagdo acerca das atividades objeto
desta licitago, sem prévia autorizaglo da Universidade Federal de S0 Paulo - UNIFESP.
Manter durante toda & vigéncia do contrato, as condigdes de habilitagéo e qualificagao exigidas
no processo licitatdrio.

Prestar esclarecimentos & Universidade Federal de S&o Pauio - UNIFESP sobre eventuais atos
ou fatos desabonadores noticiados que a envolvam independentemente de solicitacéo.
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B8.7. Assumir, com exclusividade, todos os encargos, impostos e taxas que forem devidos em
decorréncia do objeto deste contrato, bem como as contribuicoes devidas & Previdéncia Social,
encargos trabalhistas, prémios de seguro e de acidentes de trabalho e outras despesas que se
fizerem necessarias ao cumprimento do objeta pactuado.

8.8. Aceitar quantitativos superiores ou inferiores aqueles contratados em fungdo do direito de
alteragao de até 25% de que trata o art. 65 da Lei n° 8.666/93.

6.9. Em cumprimento as suas obrigagdes, cabe & CONTRATADA, além das responsabilidades
constantes do Termo de Referéncia Anexo | do Edital do Pregéo Eletrénico n® 100/2018 e
daquelas estabelecidas em lei, em especial as definidas nos diplomas federais sobre licitaces:

6.10. Responsabilizar-se integralmente pelo fornecimento das refeicdes, nos termos da
legislagdo vigente.

6.11. Designar, por escrito, preposto para resolucdo de possiveis ocorréncias durante a
execucao desse contrato.

6.12. Elaborar cardapio diario completo — semanal, quinzenal ou mensal -, submetendo-0 a
apreciagéo da CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias de sua utilizagao.
Os cardapios aprovados s6 poderéo sofrer alteragdes, com prévia anuéncia da CONTRATANTE,
mediante justificativa da CONTRATADA.

6.13. Obedecer na execucéo e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagées da Lei n.
8.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela portaria n 3.214, de 08 de junho de 1978,
do Ministério do Trabalho e Emprego e suas alteragoes, além de outra legislagdo técnica vigente
e as normas e procedimentos internos da CONTRATANTE, de engenharia de seguranga,
medicina @ meio ambiente do trabalho, que sejam aplicadas & execugdo especificada da
atividade.

6.14. Fazer seguros de seus empregados contra riscos de acidentes de frabalho,
responsabilizando-se, também pelas prescrigdes e encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais, resultantes da execugao do contrato.

6.15. Cumprir as disposicdes legais Municipais, Estaduais e Federais que inferfiram na
execucio do contrato.

8.16. Dispor das instalagtes fisicas e dependéncias do servigo de alimentagdo, objeto do
contrato, conforme legislagao vigente (CV3-6/89, de 10/03/99).

6.17. Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a
atender ao cumprimento das obrigacdes assumidas.

6.18. Responsabilizar-se pela quantidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioragéo ou
contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo suspensos do

consumo, guardando - de amostras para analises microbioldgicas dos alimentos.
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6.19, Manter abscluta higiene no preparo, manipulagdo, transporte e armazenamentos dos
alimenios.
6.20. Implantar {executar) ¢ sistema de acesso do usudrio ao Servigo de Nutrico e

Alimentacéo, determinada pela CONTRATANTE. No caso de falha do sistema de acesso devera
cumprir plano alternative determinado pela CONTRATANTE.

6.21. Manter registros com possibilidade de rastreabilidade do nimero de refeicdes servidas em
cada pericdo, para verificagéio da CONTRATANTE ou quem ela indicar, a qualguer tempo.

8.22. Fornecer equipamentos/utensilios de cozinha e refeitério em quantidades adequadas e
suficientes para o pleneo funcionamento das atividades.

6.23. Atender aos objetivos do Programa de Uso Racional da Agua e Energia da
CONTRATANTE.

6.24. Coletar e destinar adequadamente o lixo e residuos produzidos;

6.25. Cumprir o horario de atendimento constante do Termo de Referéncia do Edital do Pregéo

Eletrdnico 100/2018, sem interrupgéo de distribuicio de refeicdes dentro desse horério.

6.28. Nao comercializar bebidas alcodlicas, energéticos e cigarros no espago objeto deste
Contrato.
6.27. Efetuar o pagamento referente a cess@o de uso do espaco fisico conforme previsto na

Clausula Segunda deste Termo de Contrato.

6.28. No encerramento do contrato por quaisquer motivos, a CONTRATADA deve proceder a
devolugdo dos créditos registrados no cadastro dos alunos, quando houver, e apresentar o
comprovante de transferé&ncia de valor para a CONTRATANTE.

6.29, Caso ndo seja apresentado o comprovante de transferéncia dos valores relativos aos
créditos existentes no cadastro dos alunos a CONTRATANTE fara a retengéo do valor
diretamente na nota fiscal emitida. .

6.30. Comunicar formaimente a CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 120 (cento

e vinte) dias, a intenc¢do de rescindir o Contrate ou de nao ensejar a renovagao do mesmo.
7. CLAUSULA SETIMA — DA RESPONSABILIDADE TECNICA

7.1. A responsabilidade Técnica do fornecimento cabera &(ac) Nutricionista (nome), CRN n® (nimero
do CRN}, Regido (nimero da Regiao).

7.2. Eventual alteragdo do Titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato &
CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade de substituicdo, da nova
nomeagéo, do curriculo vitae do profissional indicado para a fun¢do de Responsavel Téchico,
juntada a respectiva documentagéo do CRN. (Conselho Regional de Nutricionistas).
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8. CLAUSULA OITAVA —RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

8.1.
8.2

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

87.

8.8.

8.9.

Efetuar o pagamento dos valores de que frata o item 3.2. da Clausula Terceira,

Exigir a fiel observancia das especificacdes do Servico de Nutrig8o e Alimentagdo, bem como
recusar os que nao contenham as especificagdes, sem qualguer dnus péra a CONTRATANTE.
Atuar de forma ampla e completa no acompanhamento da execucdo do Servigo de Nutricio e
Alimentagao.

Em cumprimento as suas obrigaces, cabe 4 CONTRATANTE, além das responsabilidades
constantes no Termo de Referéncia do Edital do Pregao Eletrénico 100/2018 e daquelas
estabelecidas em lei, em especial as definidas nos diplomas federal sobre licitagdes:

Indicar, formalmente, ¢ Gestor / Fiscal para' acompanhamento e fiscalizagdo da execugao
contratual e do desenvolvimento técnico das atividades da CONTRATADA.

Disponibilizar 8 CONTRATADA as dependéncias e instalaces fisicas de apoio a distribuicio das
refeiches aos usudrios para a execugéo dos servicos do objeto contratado.

Analisar a aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteragdes que se fizerem necessarias, mantidas as condicbes e especificagdes do
Editat do Preg&o Eletrénico 100/2018, quanto as alteragdes forem viaveis e ndo comprometerem
a qualidade dos cardapios.

Encaminhar, para liberagio de pagamento, 0s documentos comprobatdrios aprovados, pelo
fornecimento das refeicdes. .

Informar & CONTRATADA o sistema de acesso ao usuaric dos Servigos de NutricBo e
Alimentacao.

9. CLAUSULA NONA - PENALIDADE

9.1.

Comete infracBo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, do Decreto n® 3.555, de

2000 e do Decreto n° 5.450, de 2005, a licitante/Adjudicataria que, no decorrer da licitagdo:

9.1.1.Nao retirar a nota de empenho, ou no assinar o contrato, quando convocada dentro do
prazo de validade da proposts;

9.1.2 Apresentar documentacao falsa;

9.1.3.Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

8.1.4.Ndo mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade;,

9.1.5.Comporiar-se de modo inidéneo;

9.1.6.Cometer fraude fiscal;

9.1.7.Fizer declaragéo faisa;

9.1.8.Ensejar o retardamento da execugéo do certame;
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9.1.9.Falhar ou fraudar na execucio do contrato.

9.2. A licitante/Adjudicataria que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem anterior

ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

9.2.1.Adverténcia, nos casos de faltas [eves, assim entendidas como aguelas que ndo causarem
prejuizo & Administracéo; _

9.2.2.Multa de 10% (vinte por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela
conduta do licitante;

9.2.3.Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo
prazo de até cinco anos;

9.3. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangées, e devera ser
recothida, através de GRU, em favor da Universidade Federal de Sao Paulo, no prazo maximo de
30 (irinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade
competente, ou, quando for o caso, inscritas na Divida Ativa da Unido e cobradas judicialmente.

2.4, As infragdes e sangbes relativas a atos praticados no decorrer da contratagdo estio previstas
abaixo:

9.4.1.0 descumprimento total ou parcial das obrigacdes assumidas pela empresa, sem justificativa
aceita pela Universidade Federal de S80 Paulo - UNIFESP resguardados-os procedimentos
legais pertinentes, podera acarretar, as seguintes sangdes:

9.4.2 Adverténcia;

9.4.3.Multa moratdria de 10% (dez por cento) sobre o débito pelo atraso no pagamento da GRU
referente a cessao administrativa de uso, consumo de energia elétrica e dgua.

9.4.4.Multas de até:

9.4.5.1% (um por cento) sobre o valor mensal estimado do contrato, por descumprimento do
cardapio previsto, no caso de reincidéncia apds ser alertada pelo fiscal do contrato;

9.4.6.2% (dois por cento) sobre o valor mensal estimade do contrato, por danos causados ao
patriménio da CONTRATANTE sob responsabilidade da CONTRATADA, sem prejuizo das
indenizagdes cabiveis;

9.4.7.3% (trés por cento} sobre o valor mensal estimado do contrato, por irregularidade quanto a
falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante e lanchonete;

9.4.8.3% (trés por cento) sobre o valor mensal estimado do contrato, por falta de utensilios,
géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante e lanchonete;

9.4.9.10% (dez por cento) sobre o valor mensal estimado do contrato, por dia de interrupgéo do
fornecimento das refeicdes;

9.4.10. 20% (vinte por cento) sobre o valor mensal da cess@o de uso do espaco fisico por dia de
interrupgéo do funcionamento da lanchoenete.
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9.4.11. Até 20% (vinte por cento) sobre o valor total estimado do contrato, por qualquer infragdo
as disposicbes do Contrato e Projeto Basico - Anexo | do Edital do Pregao Eletrdnico n°
100/2018 ou as clausulas ou condi¢cdes contratuais, salvo nas hipdteses para as quais se
tenha fixado penalidade especifica;

8.4.12. Suspensdo tempordria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Universidade Federal de Sao Paulo, por prazo n&o superior a 02 (dois) anos, conforme
preconiza o Inciso lll do Artigo 87 da Lei n® 8,668, de 1.993.

9.5. O valor da multa podera ser descontado da Nota Fiscal / Fatura ou crédito existente na
Universidade Federal de Sao Paulo em favor da empresa contratada, sendo que caso o valor da
multa seja superior ao crédito existente, a diferencga sera cobrada na forma  da Lei.

9.6. A aplicacko de quaiquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto na Lei n®
8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9,784, de 1999,

9.7. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracio a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado & Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

9.8. Em qualquer hipétese de aplicagao de sancbes seréo assegurados 4 empresa o contraditéric e a
ampla defesa, no prazo de 05 (cinco) dias lteis, apos o recebimento da notificacio da UNIFESP.

9.9. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF e CEIS.

9.10. As sang¢des aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou,
no case das multas, cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

9.11. Constituem atos lesivos & administragao publica, nacional ou estrangeira, para os fins
desta Lei, todos aqueles praticados pelas pessoas juridicas mencionadas no paragrafo Unico do
art. 10, que atentem contra o patrimdnio plblico nacional ou estrangeiro, contra principios da
administrac@o publica ou contra os compromissos internacionais assumidos pelo Brasil, assim
definidos:

9.11.1. Prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente pablico,
ou a terceira pessoa a ele relacionada;

9.11.2. Comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a
pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei;

9.11.3. Comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocultar ou
dissimular seus reais interesses ou a identidade dos beneficidrios dos atos praticados;

9.12. No tocanie a licitagbes e confratos;

9.12.1. Frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinagao ou qualquer outro expediente, o carater

competitivo de procedimente licitatério publico;
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9.12.2. Impedir, perturbar ocu fraudar a realizagdo de gqualquer ato de procedimento licitatario
publico; '

9.12.3. Afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de
qualguer tipo;

89.12.4. Fraudar licitag@o puiblica ou contrato dela decorrente;

9.12.5. Criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitacgo plblica
ou celebrar contrato administrativo;

9.12.8. Obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagbes ou
prorrogacdes de contratos celebrados com a administragéo publica, sem autorizac@o em lei,
no ato convocatorio da licitagdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

9.12.7. Manipular ou fraudar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos celebrados com a

administragao publica;

9.13. As sangbes para os atos lesivos contra a Administragdo Publica estéo previstos na Lei
12.846/2013
9.14. Na esfera administrativa, serao aplicadas as pessoas juridicas consideradas responsaveis

pelos atos lesivos previstos nesta Lei as seguintes sancées:

9.14.1. Multa, no valor de 0,1% (um décimo por cento) a 20% (vinte por cento) do faturamento
bruto do dltimo exercicio anterior ac da instauracdo do processo administrativo, excluidos os
tributos, a qual nunca sera inferior & vantagem auferida, quando for possivel sua estimagao;
e

9.14.2. Publicagé@o extraordinaria da decisao condenatéria.

9.15. As sancbes serdo aplicadas fundamentadamente, isolada ou cumulativamente, de acordo
com as peculiaridades do caso concreto e com a gravidade e natureza das infragdes.

9.16. A aplicacdo das sangbes previstas neste artigo serd precedida da manifestagio juridica
elaborada pela Advecacia Pdblica ou pelo érgéo de assisténcia juridica, ou equivalente, do ente
publico.

9.17. A aplicagdo das sangdes previstas neste artigo ndc exclui, em qualquer hipdtese, a
obrigag@o da reparagao integral do dano causado.

9.18. Na hipdtese do inciso | do caput, caso ndo seja possivel utilizar o critério do valor do
faturamento bruto da pessoa juridica, a multa sera de R$ 6.000,00 (seis mil reais) a R$
£0.000.000,00 (sessenta milhdes de reais). -

8.18. A publicag@o extracrdinaria da decisfo condenatdria ocorrera na forma de extrato de
sentenca, a expensas da pessoa juridica, em meios de comunicagao de grande circulagio na
area da pratica da infrag@o e de atuagéo da pessoca juridica ou, na sua falta, em publicagdo de
circulag@o nacional, bem como por meio de afixagéo de edital, pelo prazo minimo de 30 (trinta)
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dias, no proprio estabelecimento ou no local de exercicio da atividade, de modo visivel ao piblico,
e no sitio eletrénico na rede mundial de computadores.

10. CLAUSULA DECIMA - ALTERACOES CONTRATUAIS

10.1. Eventuals alteragfes contratuais reger-se-2o pela disciplina do artigo 65 da Lei n® 8.6686,
de 1993.
10.2. A CONTRATADA ficara obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os

acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado da contratagéo.

10.3. As supressdes resultantes de acerdo celebrado entre os contratantes poderéo exceder o
limite de 25% (vinte & cinco por cento).

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA ~ RESCISAO

11.1. O Presente contrato poderd ser rescindide pela CONTRATANTE, independente de
interpelagao judicial ou extrajudicial e mediante simples aviso por escrito, realizado com 10 (dez)
dias de antecedéncia, nas seguintes hipoteses:

11.1.1. Inadimplemento de qualquer cldusula ou condicdo expressa neste contrato ou dos
documentos que o integram.

11.1.2. A n&o entrega do objeto contratado no periodo estabelecido ou fora das especificagbes
previstas no Edital do Pregéo Eletrdnico 100/2018.

11.1.3. Faléncia, dissolugio, liquidagdo judicial ou extrajudicial ou concordata preventiva,
recuperacio judicial da CONTRATADA, requerida, homologada ou decretada.

11.1.4. Suspensdo da execucdo do contrato por determinacdo de Autoridade Competente,
motivada pela CONTRATADA, a qual responderd por eventual aumento de custo dos
equipamentos e por perdas e danos que a CONTRATANTE, como consequéncia, venham a
sofrer. '

11.1.5. Em caréter amigavel, por acordo entre as partes, precedido de fundamentagao por escrito
emitida pela CONTRATANTE na ocorréncia de caso fortuito ou deforga maior, regularmente
comprovado, impeditivos da execugio do contrato.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA VIGENCIA

12.1. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 {doze) meses a contar da data de assinatura
do contrato.
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12.2. O presente contrato podera ser prorrogado, até o limite maximo de 60 (sessenta) meses,
nos termos do que estabelece o inciso |l do Art. 57 da Lei n.® 8.666/93, por meio de terme aditivo
celebrado entre as partes. ‘

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - REAJUSTE

13.1. Para reajustamento dos pregos unitarios das refeicdes, devera ser observada a legislacéo
vigente, aplicando-se a seguinte férmula;

Férmula do Reajuste de Precos:
R=Po.[(050 . IPC+0,50 .1 )-1]

IPCo to
Onde:
R = Parcela de Reajuste;
Po = Prego inicial do Contrato no més de referéncia dos pregos ou prego do contrato no més de
aplicagéo do ultimo reajuste;
IPC/IPCo = Variagéo do IPC FIPE - Indice de Pregos ao Consumidor, ocorrida entre o més de
referéncia de pregos, ou o més do ultimo reajuste aplicado, & 0 més de aplicacéo do reajuste;
l/lo = Variag&o do IPC — Alimentacgéo — FIPE — indice de Pregos ao Consumidor categoria Alimentagao,
ocorrida entre 0 més de referéncia dos pregos, ou o més do Ultimo reajuste aplicado, e 0 més de
aplicagio do reajuste. '
13.2. O més de referéncia dos pregos & o més da celebracéo do Contrato 12018, referente
aoc Edital de Pregdo Eletrdnico n® 100/2018 autuado no Processo Administrativo n°
23089.000786/2018-75

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA GARANTIA

14.1. A garantia contratual tera validade durante a execugéo do contrato e 3 (irés) meses apos
o término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacgo.

14.2. A Contratada devera apresentar, no prazo méaximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogéveis por
igual periodo, contados da assinatura do Contrato, comprovante de prestacio de garantia, no
percentual de 5% (cinco por cento) do valor total estimado do contrato, podendo optar por caugéo
em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro garantia ou fianca bancaria.

14.3. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:

14.3.1. prejuizos advindos do ndc cumprimento do objeto do contrato e do n3o adimplemento das
demais obrigacGes nele previstas;
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14.3.2. prejuizos causados 4 Administragao ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucio do contrato; .
14.3.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo & contratada; e
14.3.4. QbrigagGes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, néo adimplidas
pela contratada. . |

14.4. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos
indicados nos itens 14.3.1., 14.3.2. ¢ 14.3.3. desta clausula.

14.5. A garantia em dinheiro deverd ser efetuada na Caixa Econémica Federal em conta
especifica com correc@o monetaria, em faver do contratante.

14.6. A inobservancia do prazo fixado para apresentacéo da garantia acarretara em a aplicagéo
de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do conirato por dia de atraso, observado
o maximo de 2% (dois por cento);

14.7. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administra¢&o a promover a rescisao
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispfe os
incisos | e Il do art. 78 da Lei 8.666, de 1.993.

14.8. A exigéncia de garantia da execucdo do contrato obedecera ao prescrito no Artigo 53 da
Lei n.” 8.666 de 1.993, bem como na Instrugdo Normativa SLTI MPOG 02/2008 e suas alteragdes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - FONTE DE RECURSOS ORCAMENTARIOS
15.1. Os recursos para atender o presente Contrato estéo previstos no orgamento da UNIFESP,

onerando:

FONTE: e
PROGRAMA: ... ...
ELEMENTO DE DESPESA: ............

CLAUSULA DECIMA SEXTA - CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos ou situagdes ndo explicitadas nas clausulas deste Contrato serao
decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢bes contidas na Lei n® 10.520, de 2002, no
Decreto n® 5.450, de 2005, no Decreto n® 3.555, de 2000, na Lei n® 8.078, de 1890 - Codigo de
Defesa do Consumidor, no Decreto n® 3.722, de 2001, na Lei Complementar n® 123, de 2008, no
Decreto n® 2.271, de 1897, na Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n® 2, de 30 de abril de 2008, e
na Lei n° 8.868, de 1993, subsidiariamente, bem como nos demais regulamentos e normas
administrativas federais, que fazem parte integrante deste Contrato, independentemente de suas

transcri¢gdes.
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17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - VEDAGOES
17.1. E vedado 4 CONTRATADA:

17.1.1. Caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operagao financeira,

17.1.2. Interromper a execugdo dos servicos sob alegacéo de inadimplemento por parte da
CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

17.1.3. Utilizar, na execucao dos servicos, de empregado que seja familiar de agente pudblico
ocupante de cargo em comissdo ou fungio de confianga no érgéo contratante, nos termos
do artigo 7° do Decreto n® 7.203, de 2010, que dispbe sobre a vedagao do nepotismo no
ambito da administragéo publica federal;

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA -FORO
18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal, Subsecéo de Sao Paulo, com exclus&o de qualquer
outro, por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer questbes oriundas do presente
Contrato.
Por estarem de acordo, ajustados e contratados, apos lido @ achado conforme, as partes a seguir
firmam o presente Contrato em 02 (duas) vias, de igual teor & forma, para um s6 efeito.
Sao Paulo, ___ de de 2018.

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SAO PAULO — UNIFESP

CONTRATADA

Gestor / Fiscal Titular
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ANEXO Xill
CALENDARIO ACADEMICO

1. E divulgado pela PROGrad da UNIFESP, a sua validade € anual, devendo ser considerado para
o fornecimento de refeicées o periodo previsto no calendario de acordo com o ano em vigéncia.

2. Alteragbes nas datas previstas no calendario podero ser realizadas mediante aprovacio da
fiscalizagao.

3. Endereco para acesso aos calenddrics, segue abaixo.

htin:/fwww. unifesp. be/reitoria/prograd/pro-reitoria-de-graduacao/informacoes-institucionais/todos-os-

arguivos/category/1 1-calendario-academico?download=758:calendaric-academico-cursos-anuais-201 8-

se

http:/iwww.unifesp.br/reitoria/prograd/pro-reitoria-de-graduacao/informacoes-institucionais/todos-os-
arquivos/category/11-calendario-academico?download=757:calendario-academico-cursos-semestrais-

2018
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Anexo XIV
HISTORICO DE CONSUNO POR CANPI EM 2017
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